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NEU IM SORTIMENT

robot ¥ coupe’

Kein Verlust von Wareneinsatz bei der Reinigung
von EXPERT-Wiirfelgattern.

3 8 EASYCLEAN XPRESS m
SEITE .

KOMPAKTGERATE
SEITE Noch robustere neue CMP-Modelle mit neuem Motorblock

aus Edelstahl, im Motorblock integriertem Haken fiir
ermidungsfreies Arbeiten und neuem patentierten
»EasyPlug“-System zum schnellen Auswechseln des
Stromkabels.
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UNSERE GESCHICHTE IST GEPRAGT VON INNOVATIONEN

Seit 1961 werden samtliche Produkte von Robot-Coupe in Frankreich, dem Mutterland
der Gastronomie, entwickelt und hergestellt.

H 1 “Unser Standort in Montceau-en-Bourgogne stellt die
/ Kompetenz eines weltweit fihrenden Herstellers unermudlich
in den Dienst der besten Talente der Gastronomie.”
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UBER 60 JAHRE INNOVATION
MEHRERE HUNDERT EXKLUSIVE PATENTE

1961: 1. freistehender Gemuiseschneider
1966: 1. Vertikalkutter

1960 / 1970

1970: 1. Kombigerat Kutter/Gemuseschneider
1975: Sortimentserweiterung Kutter und Kombigeréte

1970 / 1980

1980: 1. Blixer® = Kutter/Mixer
1986: 1. GemUseschneider CL 50

1990: Sortimentserweiterung Gemuseschneider
1996: 1. Stabmixer mit abnehmbarer Mischglocke

1990 / 2000

2000: Sortimentserweiterung Stabmixer
2008: 1. Automatikentsafter

2012: 1. professionelle kochende Kiichenmaschine

2020: Einflihrung des neuen Entsafter-Sortiments
und 13 neuer Tischmodelle mit groBem
Fassungsvermdgen bei Kombigeraten,
Kuttern und Blixern®

Alle neuesten Robot-Coupe®-Innovationen sind mit dem Symbol ALY gekennzeichnet.
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EIN IN UBER 130 LANDERN PRASENTER WELTWEIT
FUHRENDER HERSTELLER

EINE SOWOHL GLOBALE ALS AUCH LOKALE PRASENZ

Robot-Coupe ist in Uber 130 Landern prasent und passt sein Knowhow als weltweit
fihrender Hersteller stindig an die verschiedenen Formen lokaler Kiiche an. Uberall auf der
Welt helfen unsere Teams Handlern und Partnern der Gastronomie, den individuellen
Bedurfnissen gerecht zu werden.
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EIN STANDIGES ENGAGEMENT

INNOVATIV UND NACHHALTIG SEIN

Da wir lhren Bedirfnissen und Ihren Anspr-
chen immer bestmdoglich entsprechen wol-
len, hat Innovation hochste Prioritat flr uns.
Wir verpflichten uns dazu, lhnen Uber gel-
tende Normen hinaus, leistungsstarke und
nachhaltige Produkte von hdchster Qualitat
anzubieten, die eine lange Lebensdauer ge-
wabhrleisten und durchweg gewartet und re-
pariert werden kénnen.

IN FRANKREICH ENTWICKELT UND
HERGESTELLT

Alle Produkte von Robot-Coupe werden in
Frankreich entwickelt und hergestellt, wo-
durch héchste Qualitdt gewéhrleistet und
unvergleichliche Leistung erzielt werden.
Unsere Produkte zeichnen sich allesamt
durch Komponenten auf dem neuesten
Stand der Technik aus.

INSPIRATION UND ZUFRIEDENHEIT

Ihre Erfahrungen in der Kiche inspirieren
uns in der Forschung und Entwicklung,
damit wir neue Anwendungen unserer Pro-
dukte entwickeln und diese weiter verbes-
sern.

Ihre Zufriedenheit hat flr uns Prioritat, damit
Sie in einem dauerhaften Vertrauensverhalt-
nis |hre kulinarische Kreativitat voll zur Ent-
faltung bringen kénnen.
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EIN DER NACHHALTIGEN ENTWICKLUNG
VERPFLICHTETES UNTERNEHMEN

Robot-Coupe verfolgt seit vielen Jahren eine Unternehmenspolitik gesellschaftlicher
und ethischer Verantwortung rund um vier Themen.

“Unsere robusten Gerate
sind auf Langlebigkeit hin konzipiert.”

“Wir Ubertreffen alle geltenden
Anforderungen, um einwandfreie
Leistung zu gewahrleisten.”

“ Unsere Vorlieferanten sind in Europa zu Hause
und wir begleiten sie bei der Umsetzung
nachhaltiger Prozesse. ”

“100 Prozent unserer Gerate
sind reparierbar und zu Uber
95 Prozent recycelbar.”
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KONKRETE VERPFLICHTUNGEN
IM GESAMTEN PRODUKTLEBENSZYKLUS

DIE ENTWICKLUNG

Auf Langlebigkeit hin konzipierte Produkte:
- Qualitat und Nachhaltigkeit der in unseren Geraten verwendeten Werkstoffe
- Gerate, die im Betrieb Leistung und Energieeffizienz miteinander verbinden
jy - Hundertprozentige Reparierbarkeit unserer Produkte
- Verfugbarkeit der Ersatzteile mindestens 10 Jahre nach Einstellung der
Produktion

DIE PRODUKTION

Ethisch und verantwortungsvoll

- Einhaltung strengster Normen Ooo
- Anwendung der RoHS-Richtlinie zur Vermeidung geféhrlicher Stoffe und Integration

kunftiger Normen, wie z.B. der EuP-Richtlinie fur energiebetriebene Produkte
- Auswahl von europdischen Lieferanten zur Verminderung von Transportwegen und

Reduzierung von Emissionen

DIE RESSOURCEN

& Nachhaltiges Ressourcenmamagement:
Q - Vermeidung von Verpackung bereits bei der Entwicklung, sowie Reduktion

von Produktionsabféllen
DIE MENSCHEN

- Weniger Lebensmittelverschwendung durch effiziente Geréate
Ein sozial engagiertes Unternehmen:

- Zu Uber 95 Prozent recycelbare Produkte
- Teilnahme an den vorgeschriebenen Sammel- und Recycling-Systemen

- Forderung der individuellen Entwicklung unserer Mitarbeiter

- Einhaltung der Standards der Internationalen Arbeitsorganisation

- Gemeinsame CSR-Anforderungen an unsere Partner und die
Unterstitzung bei deren Umsetzung
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IHNEN ZU DIENSTEN

Robot-Coupe ist nicht einfach ein Hersteller, sondern ein kundennahes Unternehmen, das
Uberall auf der Welt stets ein offenes Ohr fur die Bedurfnisse der in der Gastronomie tatigen
Menschen hat und deren Alltag erleichtert. Der Kunde bestimmt, was wir tun und wie wir es

tun.

PRASENZ VOR ORT
Robot-Coupe steht Ihnen zur Seite:

= Vorflhrung der neuesten Robot-Coupe-Geréate

= Uberpriifung |hrer Kiichenausstattung

= Technische Schulung in Ihrem Betrieb

« Begleitender Service fir Ihre Gerate: Reparatur, Wartung und Ersatzteillieferung
= Erfahrungsaustausch

“Ein Partner

dem ich vertraue,

so dass ich unbeschwert
arbeiten kann.”

Fragen Sie nach einer Vorfiihrung auf
unserer Website!
robot-coupe.com/de

UM DEN ALLTAG DER BENUTZER ZU VERBESSERN
Tipps zum Gebrauch lhres Gerates

o r H-.0

I T CL 50 ULTRA -
B — G G d
fill e L GQUIAC
= Stk
—— A S AL S LN
H —— \r i e et s
- .r.'-a:" : e,
|
- P

9 » Besuchen Sie Ihre Produktseite auf robot-coupe.com. Dort finden Sie zahlreiche
Informationen, die Ihren Alltag leichter machen werden: Videos zur Bedienung, Reinigung
und Wartung lhres Gerates, Anleitungen zur Bedienung und zur Sicherheit, Rezepte usw.
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EIN ZUVERLASSIGER PARTNER

Kompetente Kundenberatung

Robot-Coupe verfigt lber ein engagiertes Team,
das alle Ihre Fragen gerne beantwortet und lhnen
bei der Gerdteauswahl hilft: Kostenvoranschlage,
Bestellungen, Rechnungen, Organisation des Trans-
ports usw. Gerate und Zubehoér werden innerhalb
von 48 Stunden geliefert. Ersatzteile werden Dank
der Kundenservice-Website innerhalb von 24 Stun-
den versendet. Uber 98 % der Bestellungen werden
innerhalb der vereinbarten Fristen bearbeitet.

Leistungsstarkes Logistikzentrum

Um rasche Lieferungen gewéhrleisten zu kénnen,
hélt Robot-Coupe Gerdte und Zubehor in einem
Zentrallager vorratig. Uber 90 % der Artikel sind di-
rekt lieferbar. Ein Team aus erfahrenen Kommissio-
nierern hat die Aufgabe, die Bestellungen sorgféltig
auszufihren und die Auslieferung zu Gberwachen
sowie nachverfolgbar zu machen.

NAN

Fundierte technische Beratung

Robot-Coupe hat seinen Service um ein Team aus
fachkundigen und speziell ausgebildeten Techni-
kern erganzt, das Sie effizient und schnell berat:
Diagnosehilfe, Reparaturen, Wartungsbestimmun-
gen, Schulungsvideos usw.

www

J \
J= =SSN

Effizienter Kundenservice

Unser Online-Servicezentrum www.ersatzteile.

robot-coupe.de ist ein wertvolles Hilfsmittel fur

schnelle Auskiinfte und Bestellungen:

 Ersatzteillisten mit Explosionszeichnungen und
Schaltplanen

* Suche nach unterschiedlichen Kriterien (Serien-
nummer, Modell)

- Ersatzteilbestellung in Echtzeit
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IHRE BEGLEITER

1 MINIKATALOG 2 AUSWAHLHILFE 3 RECIPE BOOKS 4 REZEPTBUCH

Deutschland Scheiben Robot Cook® Losungen fiir eine gesunde Erndhrung - Art.-Nr. 451 538
Art.-Nr. 450 901 Art.-Nr. 430 401 Art.-Nr. 450 987 Frische & Vitamine - Art.-Nr. 451 739

Fiir weiterfiihrende Informationen iiber das Gesamtangebot wenden Sie sich an Ihren Gebietsverkaufsleiter bei Robot-Coupe.

Pe,
ersif;,
o, e
Dbufte,

g

1

S’
A

robot 4 coupe’

SIRHA 2019
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FUR AUSSTELLUNG UND VERKAUFSRAUM

: robot {1 coupe’ — - [mbot(mxpe'; [mbotgompe‘

Drei-Gerate-Display
Art.-Nr. 451 581

POS-Info Scheiben R 301 g
Art.-Nr. 450 367

POS-Info Scheiben CL 50
Art.-Nr. 450 366

Drei-Geréte- Kombi-Prisentationsstander Stabmixer-
Prasentationsstander Art.-Nr. 450 421 Prasentationsstander
Art.-Nr. 407 818 Art.-Nr. 407 435
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IHRE BEGLEITER

ALLE UNSERE VIDEOS AUF DEM OFFIZIELLEN ROBOT-COUPE-KANAL
2 YouTube

Video R 301 Ultra Video CL 50 Ultra Video J 100

VIDEOS AUCH AUF
robot-coupe.com

Linkedin . s

£ 2% robot-coupe-official

] '.‘{;'(r

74 S

mgiau Youtube
A )
o el Robot-Coupe Official

UND MIT UNSEREM KUNDENSERVICE

Fordern Sie gleich Ihre Zugangsdaten bei Inrem Ansprechpartner an

ol COUpDE
D) T By
Welcome i
on Robot-Coupe support. BT | e
Seldeci your request

-! e = rwrgaios § rmnies

;‘& Sethen s WipyEmat

| Ype—
Online-Service Kundendienst-Videos
Zum Melden von nichtkonformen Lieferungen und Zur Schulung lhrer Techniker fiir Wartung und
Transportschéden und fiir die Bitte um technische Reparaturen
Unterstiitzung
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EINE UMFASSENDE WEBSITE

«n,

- NEUE WEBSITE VON
robot foope — ROBOT-COUPE

PODORTE e ECH WS sLFY RO et

e Ansprechend und benutzerfreundlich:
leichter Zugriff auf Informationen, egal
auf welchem Gerat (PC, Smartphone,
Tablet)

e Videos: Informationen und Schulungen
zu unseren Produkten

FUR FACHHANDLER ‘ r

UND KUCHENPLANER e

¢ Spezieller Zugang: Anzeige und Download von _ﬂj .
Bedienungsanleitungen, technischen Spezifikationen, -
2D- und 3D-Grafiken

FUR IHRE KUNDEN

¢ Auswabhlhilfe: mit ein paar Klicks das passende
Gerat finden

¢ Produktregistrierung: Download von
Bedienungsanleitungen und Sicherheitshinweisen

Ausgabe 2023/2024 robot ¢fcoupe’ 13



robot ¢ coupe’

LOSUNGEN FUR ALLE BEREICHE

GEWERBLICHE GASTRONOMIE
v\ 3 SCHNELLRESTAURANTS

Fastfood

Saftbars

Take Away

=# ' Imbissstuben
Selbstbedienungs-Cafés
B Food-Courts

SCHULKANTINEN

® Kindertagesstatten
Ganztagsschulen
Mensen
Zentralktichen

BACKEREIEN
KONDITOREIEN

Béackereien

Konditoreien

W Kaffeehduser

\ Eisdielen

e Chocolatiers
—m SiBwarenladen
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GEWERBLICHE GASTRONOMIE
RESTAURANTS HOTELGASTRONOMIE

Café-Restaurants Hotels aller Kategorien
Traditionelle Gaststatten Ferienanlagen

Themenrestaurants Campingplatze
Restaurantketten Personalklichen
Bistros

Sternerestaurants

g= \erwaltungskantinen Pflegeheime

BETRIEBSGASTRONOMIE ~ GESUNDHEITSWESEN

i Betriebsrestaurants Seniorenheime

¥ Streitkrafte Einrichtungen fur Menschen |
Haftanstalten mit Behinderung
1 Zentralkiichen Zentralktichen

\ ., SCHLACHTER

FLEISCHER UND SUPERMARKTE -

Fleischtheken |
Gemiisetheken &
Saftbars
Feinkostgeschéfte
Imbiss

Fleischer und Metzger
Fischgeschafte
Event-Cateringunternehmen

Ausgabe 2023/2024 robot ¢fcoupe’ 15



#THEsolution rObOt @

DEN ALLTAG DES BENUTZERS VERBESSERN

oee Mehr Komfort durch weniger Handgriffe

Z ZEIT SPAREN
Hohere Produktivitat

ABSOLUT FRISCHER SAFT POMMES FRITES WURFEL
21in 1Min 20kg in 4 Min 10kg in 2Min
. I . 1 ‘I. W l‘?_‘r _|I F
- ! @ =
SUPPE MAYONNAISE GEMUSESCHEIBEN

451in 6 Min 2lin 1Min 300kg in 1std.
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#THEsolution

GELD SPAREN
Der Kauf zahlt sich nach weniger als 6 Monaten aus!

Beispiele:

-
I '
=)
s gy
Beim Kauf einer CL 50 Beim Kauf eines Robot Cook
Zeitersparnis = min. eine Stunde Zeitersparnis = min. 20min pro
pro Tag Schicht
'
\\ ! ! ,I
:(5p)= KREATIV SEIN
%, N Seiner Fantasie freien Lauf lassen

FRISCH HAUSGEMACHT REGIONAL SAISONAL
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50

GEMUSESCHNEIDER
CL 50 Ultra

=100

Blixer®
Blixer® 4 V.V,

140

ENTSAFTER
J 80 Buffet
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KOMBIGERATE

KUTTER & GEMUSESCHNEIDER
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ZWEI GERATE IN EINEM!

Das vielseitige und kompakte Kombigerat
aus Kutter und Gemuseschneider von
Robot-Coupe ist der tagliche Helfer fir alle
Koche, auch in den kleinsten Klichen.

________



KOMBIGERATE

KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

R RITRE Automatischer
: Wiederanlauf:
Bedienkomfort und

' schnelle Verarbeitung

Konzipiert fiir das Hinzufiigen von E
Fliissigkeiten und Zutaten wahrend
der Verarbeitung

Ergonomischer - .-
Handgriff zu leichteren
Handhabung

L ey
= LW
| 1
... 1
¥J
-

Easy . ... o -

> j 402V, *

Guide ki 4 i 45L]|

Stufenlose Drehzahlregelung: - ; — Seitlichér Auswurf:
300 - 3.500 U/min fiir eine Vielzahl platzsparend und
von Anwendungsmaglichkeiten benutzerfreundlich

¢ INNOVATION '
Extra tiefliegendes Messer fiir das Auswahl von 28 Scheiben

Verarbeiten von groBen und Kleinen verfugbar
Mengen. Abnehmbares glattes Messer
im Lieferumfang enthalten. Gezahntes

und gekerbtes Messer lieferbar. Scannen Sie diesen
QR Code, um das

Produktvideo zu sehen
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KUTTER-FUNKTION. ...

| ¥
g Glattes Messer 3
7 ol
Lieferumfang ‘
¥ enthalten

GROB HACKEN

EMULSIONEN, SAUCEN

Q _ Gezahntes Messer

Zerkleinern
fiir
Backwaren

Krauter
und
Gewiirze

KRAUTER HACKEN GEWURZE HACKEN

GEMUSESCHNEIDER-FUNKTION..... oo

SCHNEIDEN | _ T JULIENNE
'.. 1 = - o T _ / o

A WELLENSCHNITT ( + WURFEL* |
[ AT« ] 4 i
..‘.. ! | L IS : 1i) e
x-‘x‘_ ; ‘-h & I
<7 RASPELN _
. - \
G AR
\““L-u_.-r" ’ \ v \

ENTSAFTER- UND COULIS -FUNKTION

» Zubereitung von Obst- und Gemuseséften flr
Appetizer, Verrinen, Saucen, Suppen, Eisspeisen,
Smoothies, Marmeladen, Fruchtpasten usw.

* Verwendung als Coulis-Presse fiir die Zubereitung
von Saften mit viel Fruchtfleisch aus gekochtem
bzw. weichem Obst und Gemdise

* Verwendung als Zitruspresse flr Zitrusfriichte aller
Art

* lieferbar fiir R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

Ausgabe 2023/2024 robot ¢fcoupe’ 23
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KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

G-I ]

RASPELN / SCHNEIDEN / WELLENSCHNITT / JULIENNE

R 201 XL Ultra

- Einphasig

-1 Drehzahl

- Auswurf in die Schiissel
- Entsafter-Kit*

R 201 XL

- Einphasig

-1 Drehzahl

- Auswurf in die Schussel
- Entsafter-Kit*

24 Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’
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R 301 Ultra

T 23
g ", - L
@
- 3,7L

- Einphasig
-1 Drehzahl
- Entsafter-Kit*

ZURUCK ZUR UBERSICHT



RASPELN / SCHNEIDEN / WELLENSCHNITT / JULIENNE

O 5

R402V.V.

- Einphasig
- Stufenlose Drehzahlregelung
- Entsafter-Kit*

R 402

- Einphasig oder dreiphasig
-2 Drehzahlen
- Entsafter-Kit*

R 401

- Einphasig
-1 Drehzahl
- Entsafter-Kit*

ZURUCK ZUR UBERSICHT

+ WORFEL + POMMES FRITES

R 502 V.V. R752 V.V,

- Einphasig - Einphasig
- Stufenlose Drehzahlregelung - Stufenlose Drehzahlregelung
- R-Mix® - R-Mix®
- Purieraufsatz* - Purier-Set*
R 502 R 752

- Dreiphasig - Dreiphasig
-2 Drehzahlen -2 Drehzahlen
- Plrieraufsatz* - Plrier-Set*

*Zuséatzlich lieferbar
R-Mix®: Mischfunktion durch Rickwartslauf

Modelle Maximale Menge DuIchsatz a!s Anzahl der
als Kutter Gemiiseschneider Gedecke
R 201 XL /R 201 XL Ultra 1,0 kg 25 kg/h 1 bis 50
R 301 Ultra 1,5kg 50 kg/h 1 bis 100
R401/R402/R402V.V. 2,5kg 50 kg/h 1 bis 100
R502/R502V.V. 3,2kg 150 kg/h 50 bis 300
R752/R752V.V. 3,8kg 250 kg/h 200 bis 600

Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’ 25
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KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

o) (3B

Asynchronmotor
Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Momentbetrieb
Kutter

Messer

Gemuseschneider

Auswurf
Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Wabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

Cop

R 201 XL

v

550 W

'Einphasig 230V

1500 U/min

v

2,9-Liter-SchUsseI aus Verbundwerkstoff mit Griff

Glatte Klingen aus Edelstahl
Im Lieferumfang enthalten

'Halbkreisfbrmige Einfulléffnung
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm
In die Schissel

Schneidescheibe 2 mm - Reibescheibe 2mm
Im Lieferumfang enthalten

R 201 XL
R 201 XL 230V/50/1

2 Scheiben

R 201 XL Uitra

v

550 W

Einphasig 230 V

1500 U/min

v

2,9-Liter-Schussel aus Edelstanhl

Glatte Klingen aus Edelstahl
Im Lieferumfang enthalten

Halbkreisférmige Einfulléffnung
Zylinderférmige Einfll6ffnung @ 58 mm
In die Schussel

Schneidescheibe 2 mm - Reibescheibe 2mm
Im Lieferumfang enthalten

R 201 XL Ultra
R 201 XL Ultra 230V/50/1

22590

2 Scheiben

Vollstéandiges Scheibenangebot S. 36 i

R 201 XL / R 201 XL Ultra

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27138
Gekerbtes Messer Zum Hacken von Kréautern und Gewiirzen 27061

Zusatzliches glattes Messer 27055
Entsafter-Kit 27393
Zitruspresse 27392
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e
' Fléache 104 cm?
“ Eine Auswahl an
‘. l | Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

R 301 Uitra

Asynchronmotor v/

Leistung 650 W

Netzspannung Einphasig 230 V

Drehzahl 1500 U/min

Momentbetrieb v

Kutter 3,7-Liter-Schussel aus Edelstahl
Messer Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten

Gemiiseschneider Halbkreisférmige Einfiilléffnung 1,6 Liter
Zylinderformige Einfllléffnung @ 58 mm

Auswurf :Ununterbrochen
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten
Wahien Sie Ihr R 301 Ultra - 4 Scheiben

Modell aus:
R 301 Ultra 230V/50/1

4-Scheiben-Set
R 301 Ultra ohne Scheibe
R 301 Ultra 230V/50/1 2547

Scannen Sie diesen Hreli f | L E
QR Code, um das Volistandiges Scheibenangebot S. 36 : —_—

Produktvideo zu sehen e [ o

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27288
gz‘l’(v?jrrl;’g;s Messer Zum Hacken von Krautern und 27987
Zusétzliches glattes Messer 27286
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27278
Entsafter-Kit 27396
Zitruspresse 27395
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KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

ENTSAFTER-KIT

* Zubereitung von Obst- und GemiUsesaften flir Appetizer, Verrinen, Saucen, Suppen, Eisspeisen, Smoothies,
Marmeladen, Fruchtpasten usw.

* Verwendung als Coulis-Presse flr die Zubereitung von Saften mit viel Fruchtfleisch aus gekochtem bzw.
weichem Obst und Gemise

* Verwendung als Zitruspresse fir Zitrusfriichte aller Art

* Ersetzt zahlreiche Handgeréte

VERWENDUNG ALS COULIS-PRESSE -+ VERWENDUNG ALS ZITRUSPRESSE
¥ VIDEO

Scannen Sle diesen QR-Code,
um das Produktvideo
zu sehen ‘

GroBer Einflillschacht
75x 90 mm

HIMBEER-COULIS FUR .
SORBETS COULIS FUR VERRINEN KOKOSMILCH ZITRONENSAFT ZITRONENKUCHEN ORANGENSAFT

s

Entsafter-Kit fiir R 201 XL /R 201 XL Ultra 27393
Entsafter-Kit fiir R 301 Ultra/ R 401 /R 402 /R 402 V.V 27396
Zitruspresse fiir R 201 XL /R 201 XL Ultra 27392
Zitruspresse fiir R 301 Ultra /R 401 /R 402 /R 402 V.V. 27395
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Flache 104 cm?
“ Eine Auswahl an

Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

“-sa

_ Raoq e

R 401

Asynchronmotor v

Leistung :700 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 1500 U/min

Momentbetrieb :\/

Motorblock Metall
Kutter 4,5-Liter-Schiissel aus Edelstahl
Messer Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten

Gemiiseschneider Halbkreisférmige Einfulloffnung 1,6 Liter
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm
Schussel aus Edelstahl

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

r--

|y RA02 52

R 402

v

750 W

Dreiphasig 400 V

750 U/min als GemUseschneider
1500 U/min als Kutter

v

Metall

4,5-Liter-Schissel aus Edelstahl

Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten
Halbkreisférmige Einfulléffnung 1,6 Liter
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm
Schuissel aus Edelstahl

D-Clean Kit - Im Lieferumfang enthalten
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten Nicht im Lieferumfang enthalten
R 401 230V/50/1 2425 R 402 400V/50/3 2433
4-Scheiben-Set 1907 4-Scheiben-Set 1907
R 402 400V/50/3 2433
6-Scheiben-Set 1944

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

R 402 ohne Scheibe Art.-Nr.
R 402 400V/50/3 2433

R 401 / R 402

Wiabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

o

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27346
Gekerbtes Messer Zum Hacken von Krautern und Gewiirzen 27345
Zusétzliches glattes Messer 27344
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27342
Entsafter-Kit 27396
Zitruspresse 27395

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

|

R 402 V.V.

Asynchronmotor v/

Leistung 1000 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzanhl 300 bis 3500 U/min als Kutter

300 bis 1000 U/min als GemUseschneider
Momentbetrieb v

Motorblock Metall
Kutter 4,5-Liter-Schissel aus Edelstahl
Messer Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten

Gemiseschneider Halbkreisférmige Einfulloffnung 1,6 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm
Schissel aus Edelstahl

D-Clean Kit Im Lieferumfang enthalten
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten
Wahlen Sie Ihr R 402 V.V. - 4 Scheiben
Modell aus: R 402 V.V. 230V/50/1
$ VIDEO e
T 4-Scheiben-Set

R 402 V.V. - 6 Scheiben

R 402 V.V. 230V/50/1

6-Scheiben-Set

g%agnsn Sie ddiesen R 402 V.V. ohne Scheibe
0de, um das
Produktvideo zu sehen R 402 V.V. 230V/50/1

Vollstindiges Scheibenangebot S. 36 —_—

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27346
gs‘ll(v(iairrt:’;is Messer Zum Hacken von Kréutern und 97345
Zusatzliches glattes Messer 27344
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27342
Entsafter-Kit 27396
Zitruspresse 27395
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Flache 139 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

R 502

Asynchronmotor v

Leistung 900 W
Netzspannung Dreiphasig 400 V
Drehzahl 750 U/min bis 1500 U/min

Momentbetrieb :\/

Motorblock Metall

Kutter 5,9-Liter-Schissel aus Edelstahl
Abstreifer v

Messer Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug - Im Lieferumfang
enthalten, Coming soon

Gemuseschneider Halbkreisformige Einfllléffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm
und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

)

R502 V.V.

v

1500 W

Einphasig 230 V

300 bis 3500 U/min als Kutter

300 bis 1000 U/min als GemUseschneider
v

Metall

5,9-Liter-Schussel aus Edelstahl

v

Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug - Im Lieferumfang
enthalten, Coming soon

Halbkreisférmige Einfulléffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

D-Clean Kit Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten Nicht im Lieferumfang enthalten
msg:ilnasuig_lhr R 502 Gastronomie Catering ~ Art.-Nr.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
6-Scheiben-Set 1929W 6-Scheiben-Set 1929W
RS02 GroBkichen _ Art-Ar
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
8-Scheiben-Set 1949W 8-Scheiben-Set 1949W
R 502 Mltcut At
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
16-Scheiben-Set 2022W 16-Scheiben-Set 2022W
R 502 ohne Scheibe Art.-Nr. R 502 V.V. ohne Scheibe Art.-Nr.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
Volsndges schenangeor s 0 N
Wahlen Sie Ihre Optionen Art.-Nr.
Optionen aus:
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27305
Gekerbtes Messer Zum Hacken von Kréutern und Gewiirzen 27304
\' Zusatzliches glattes Messer 27303
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27320
Klingenreinigungswerkzeug - Coming soon 49258

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER
KOMBIGERATE R 752 UND R 752 V.V.

e Vielseitig, kompakt und noch leistungsstérker durch noch gréBeres Fassungsvermégen
e Zeitschalter flir hdheren Bedienkomfort
* Neues, noch besser auf Bedirfnisse der Klichenchefs abgestimmtes Zubehdr!

Auf alle GroBen von Obst und Gemiise angepasster Einfiillschacht

- Bequemes Arbeiten

+ Vorbeugung von MSE

- Weniger kérperliche
Anstrengung

aniti

XL-Einfiillschacht: Runder Einfiillschacht  Exactitube-Stopfer:

Bis zu 15 Tomaten @58 mm: Runder Einfiillschacht mit
oder 1 ganzer gleichméBiger Schnitt Exactitube-Stopfer @ 39 mm fiir

Kohlkopf langlicher Produkte das Schneiden Kkleiner und

: : schmaler Zutaten: Peperoni,
Gewdirzgurken, Spargel,
Friihlingszwiebeln, Bananen,
Erdbeeren, Weintrauben usw

preveeees Seitlicher Auswurf:
: Platzersparnis und
Bedienkomfort

3 il : . Deckel:
e -9 ] - Hinzufiigen von Fliissigkeiten wéhrend der

@ |NNUVT|0N Verarbeitung
‘ Besonders

benutzerfreundlich:
Hebel mit
Bewegungsunterstiitzung =

ermiidungsfreies Arbeiten Abstreifer:

Zum Abstreifen von Deckel
und Schiisselwand ohne

Zeitschalter: - Abschalten des Gerats

Noch hoéherer
Bedienkomfort, Prazision
und gleichmaBige

Verarbeitung 7,5-Liter-Schiissel mit
---benutzerfreundlichem
Easy oo A . Handgrif:
Guide [ | Zeltersp_arnls bei groBeren
Verarbeitungsmengen*
Motorleistung: -
Auch fiir die anspruchsvollsten Verarbeitungen Option fiir R 752 und R 752 V.V. Art.-Nr.
Gezahntes Edelstahlmesser Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27308
Gekerbtes Edelstahimesser Zum Hacken von Krautern und Gewiirzen| 27307
Zusatzliches glattes Messer 27306
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27318
\ | , Untere gezahnte Klinge 49162
3 Obere gezahnte Klinge 49163
Untere gekerbte Klinge 49164
Obere gekerbte Klinge 49165
) . Untere glatte Klinge 49160
_Edelstahlmesser Im Sortiment ays iiber Obere glatte Klinge 49161
Lieferumfang enthalten: 50_Sche|ben Piirier-Set 3 mm 28208
2_ abnehmbarg und lieferbar Piirier-Set 6 mm 28210
einstellbare Klingen Antriebswellenbiirste - Coming soon 49257

32 Ausgabe 2023/2024 robot@coupe@ * 5,9-Liter-Schiissel fiir R 502/ R 502 V.V. und 7,5-Liter-Schiissel fiir R 752/ R 752 V.V.



Asynchronmotor
Leistung
Netzspannung
Drehzahl

Momentbetrieb
Motorblock
Kutter
Abstreifer
Messer

Zubehor

Gemuseschneider

D-Clean Kit
Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Wabhlen Sie

« lhre Optionen

hier aus:

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

R 752

v

1800 W

'Dreiphasig 400V

750 U/min bis 1500 U/min

v

Metall 7
.7,5-Liter-SchUsseI aus Edelstahl
v

Ganz aus Edelstahl, glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

Antriebswellenburste - Im Lieferumfang enthalien,
Coming soon

Halbkreisformige Einfllléffnung 4,4 Liter
Zylinderformige Einfllléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

:Im Lieferumfang enthaiten
Nicht im Lieferumfang enthalten

R 752 Gastronomie Catering Art.-Nr.

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

K_:*B‘

R752V.V.

v

1500 W

Einphasig 230 V 7

300 bis 3500 U/min als Kutter

300 bis 1000 U/min als GemUseschneider

v

Metall 7
7,5-Liter-Sch[]ssel aus Edelstahl
v

Ganz aus Edelstahl, glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

Antriebswellenburste - Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

Halbkreisformige Einfllléffnung 4,4 Liter
Zylinderformige Einfllléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Im Lieferumfang enthalten
Nicht im Lieferumfang enthalten

R 752 V.V. Gastronomie Catering  Art.-Nr.

R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115

6-Scheiben-Set 1929W 6-Scheiben-Set 1929W
R 752 GroBkiichen Art.-Nr. R 752 V.V. GroBkiichen Art.-Nr.

R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115

8-Scheiben-Set 1949W

R 752 MultiCut Art.-Nr.

8-Scheiben-Set 1949W

R 752 V.V. MultiCut Art.-Nr.

R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115

16-Scheiben-Set 2022w 16-Scheiben-Set 2022w
R 752 ohne Scheibe Art.-Nr. R 752 V.V. ohne Scheibe Art.-Nr.

R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115

Volistindiges Scheibenangebot S. 36

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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SCHEIBENUBERSICHT

abe 2023/2024 robot ¢ coupe’



DIE GROSSTE AUSWAHL AN
SCHEIBEN

Auswahl von Uber 50 Scheiben zum Reiben und
Schneiden in Streifen, Stdbchen, Pommes Frites,
Wiirfel aller GréBen sowie in Waffelform mit
einwandfreiem Schnitt in kiirzester Zeit. Sparen Sie
mehrere Stunden Zeit pro Tag mit den Kombigeréaten
und Gemuseschneidern von Robot-Coupe.

SCHEIBEN




SCHEIBENUBERSICHT

ESSENTIAL Serien 1-4 EXPERT Serien 5-7
- R 752/R 752 V.V.
R:(:);mx hll#:a A'A SCHEI BEN CL 50/CL 50 Ultra
R 401 CL 52 /CL 55
CL 60/CL 60 V.V.
SCHNEIDESCHEIBEN Mandeln 0,6 mm 28166W 28166W
0,8 mm 28069W 28069W
27051 27051 1mm 28062W 28062W
27555 27555 2 mm 28063W 28063W
27086 27086 3mm 28064W 28064W
27566 27566 4 mm 28004W 28004W
'::f; 27087 27087 5 mm 28065W 28065W
(’f,- E 27786 27786 6 mm 28196W 28196W
@ 8 mm 28066W 28066W
10 mm 28067W 28067W
14 mm 28068W
gekochte Kartoffeln 4 mm 27244W 27244W
gekochte Kartoffeln 6 mm 27245W 27245W
‘ WELLENSCHEIBEN 27621 27621 2mm 27068W 27068W
3mm 27069W 27069W
5 mm 27070W 27070W
REIBESCHEIBEN 27588 27588 |27148 1,5 mm 28056W 28056W
27577 27577 27149 2mm 28057W 28057W
27511 27511 27150 3mm 28058W 28058W
4 mm 28073W 28073W
5 mm 28059W 28059W
y 27046 27046 6 mm
7 mm 28016W 28016W
27632 27632 9 mm 28060W 28060W
27764 27764 Parmesan 28061W 28061W
27191 27191 Rostis 27164W 27164W
2% ™1 Rohe Kartoffeln 27219W 27219W
-2 27078 27078 Meerettich 0,7 mm
27079 27079 Meerettich 1 mm 28055W 28055W
27130 27130 Meerettich 1,3 mm
JULIENNESCHEIBEN 1 X 8 mm (Tagliatelle) 28172W 28172W
1 X 26 (zwiebeln/Kohl) 28153W 28153W
27080 27080 2x4 mm 27072W 27072W
i 27081 27081 2x 6 mm 27066W 27066W
2x8mm 27067W 27067W
o ’4, 2 x 10 mm (Tagliatelle) 28173W 28173W
':a_f 27599 27599 2x2mm 28051W 28051W
il 2,5x2,5mm 28195W 28195W
™ 3x3mm 28101W 28101W
. 27047 27047 4x4mm 28052W 28052W
= L 27610 27610 6x6mm 28053W 28053W
27048 27048 8 x8 mm 28054W 28054W
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ESSENTIAL Serien 1-4 EXPERT Serien 5-7
R 752/R 752 V.V.
SR SCH EI BEN CL 50/CL 50 Ultra
CL 52 /CL 55
CL 60/CL 60 V.V.

KOMPLETTE 55X 5 mm m28110W m28110W
WURFEL-SETS m 27113 8x8x8mm m28111W m28111W
® 2 m27114 10x 10 x 10 mm m28112W W 28112W

& m 27298 12x12x12 mm m 28197W
% @ 14 x 14 x 5 mm (Mozarella) m 28181W m 28181W
I 14x14 x10 mm m 28179W m 28179W
WURFELGATTER 14x14x 14 mm W 28113W
+ SCHNEIDESCHEIBE 20 X 20 x 20 mm W 28114W
25 x 25 x 25 mm W 28115W
50 x 70 x 25 mm (Salat) W 28180W
POMMES-FRITES A 27116 8x8mm A 28134W A 28134W
e EINSATZ 8x16mm A 28150W A 28159W
s A 27117 10 x 10 mm A 28135W A 28135W
- / ' 10 x 16 mm A 28158W A 28158W
of in 5 BRUNOISE 2x2x2mm 28174W
. ‘M 3x3x3mm 28175W
AR A o 4x4x4mm 28176W
g%, WAFFELSCHNITT 2mm 28198W
LY 3mm 28199W
4 mm 28177W
6 mm 28178W
SCHEIBEN-SET | 1907 = 1907 | 1963 4-Scheiben-Set
- 1944 6-Scheiben-Set
6-Scheiben-Set - Gastronomie 1929W 1929W
8-Scheiben-Set - "GroBkiichen" 1949W 1949W
16-Scheiben-Set - "Multicut" 2022W 2022W

B WURFEL-Set bestehend aus: 1 Wiirfelgatter + 1 Schneidescheibe

A POMMES-FRITES-Einsatz bestehend aus: 1 Pommes-Frites-Gatter + 1 Schneidescheibe fiir
Pommes Frites

ZURUCK ZUR UBERSICHT Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’ 37




SCHEIBENUBERSICHT
ZUBEHOR

EQSYCICAN XPIESS ...ttt

Die Abfallvermeidungsl6ésung fiir die « Schnell, leichtes Reinigen
Reinigung der EXPERT-Wiirfelgatter von * Kein Verlust von Wareneinsatz
R 502 bis R 752 und CL 50 bis CL 60

Fiir Wiirfelgatter ‘u
g mm 49305 asds’
10 mm 49309 Pe 782
12mm 49313 #
14mm 49314 ”ﬂ!“& :
I A . &
LS R o
‘ D-CLEAN KIT ..ottt
Reinigungsgerét fiir Wiirfelgatter
Reinigungsgerat
fiir Wiirfelgatter

5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm
und 14 mm

Gatterhalterung
« Essential R 402 - CL 40
« Expert R 502 - R 752 und CL 50 - CL 60

D-Clean Kit 29246

WANDHALTERUNG FUR ZUBEHOR:
MESSER und 8 SCHEIBEN
> Essential

Schaber

107810

SCHEIBEN-WANDHALTERUNG MIT 4 HAKEN AUS
EDELSTAHL:
> Essential und Expert

107812

N

SCHEIBENBOX:
> Expert

27258

SCHEIBEN-WANDHALTERUNG
AUS EDELSTAHL

101230

i

SCHEIBEN-SCHUTZ:
> Expert

- 39726 |
MINISCHUSSEL
> EXPERT-Serie von R 502 bis R752 V.V. und von ‘ 39716 ‘
CL 50 bis CL 60

> Eignet sich nicht fiir Wiirfel- und Pommes-Frites-Sets
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DIE SCHLUSSELFERTIGE LOSUNG FUR ALLE KUCHEN
ESSENTIAL Series 1-4

4-SCHEIBEN-SET

Schneidescheiben Reibescheiben Julienne
2mm &4 mm 2mm 2x2mm

R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V. 1907
CL 40 1963
Scheiben-Wandhalterungen (2er-Set) GRATIS

6-SCHEIBEN-SET

Schneidescheiben Reibescheiben Julienne Wiirfel
2mm &4 mm 2mm 2x2mm 10x10x 10 mm
E ; . B

R 402, R 402 V.V.,CL 40 1944

Scheiben-Wandhalterungen (2er-Set) GRATIS

EXPERT Series 5-7

6-SCHEIBEN-SET GASTRONOMIE
Schneidescheiben Reibescheiben Julienne Wiirfel

1mm&3 mm 2mm 4x4mm 10x10x 10 mm

Set Gastronomie 1929W

Scheiben-Wandhalterungen (2er-Set) GRATIS

Schneidescheiben Reibescheiben Wellenscheibe Julienne Wiirfel

2mm &5 mm 2mm &3 mm 3mm 4x4mm 10x10x 10 mm

Set "GroBkiichen" 1949W

Scheiben-Wandhalterungen (2er-Set) GRATIS

8-SCHEIBEN-SET "GROSSKUCHEN"
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SCHEIBENUBERSICHT

EXPERT Series 5-7

16-SCHEIBEN-SET "MULTICUT"

Obst und Gemiise aller Art und in allen GroBen

Aufgrund steigender Anspriiche an gesunde Erndhrung suchen Kiichenchefs im Bereich der Gemeinschaftsverpflegung
nach innovativen Losungen zum Servieren von mehr frischem Obst und Rohkost.

Das Ziel ist eine Verbesserung der Speisenqualitdt in Schulkantinen, in der Betriebsverpflegung und im Gesundheits-
wesen.

Fir Kiichenchefs ist es eine willkommene Gelegenheit, wenn sie frisches Obst und Gemiise durch originelle Schnittva-
rianten auf ansprechendere Weise prasentieren konnen.

Deshalb bietet Robot-Coupe ein neues Komplettlosungs-Set aus insgesamt 16 Scheiben an.

Schneidescheiben Reibescheiben Julienne
1 mm, 2 mm, 4 mm 1.5mm, 3 mm 25x2.5mm,2x 10 mm, 4 x4 mm

Wiirfel Pommes-Frites
5x5x5mm,10x10x10mm, 10x10mm
20 x20 x 20 mm

' 16-Scheiben-Set "MultiCut’ ~ 2022W |
2 Scheiben-Wandhalterungen (2er-Set) GRATIS

®
Fiir eine Vorstellung der

Funktionsweise QR-Code
scannen.

‘mm Oberfléchenbehandiung: |Mitneral+

Hohe Widerstandsfahigkeit Bewahrt Frische Leichte Reinigung

Die Behandlung auf mineralischer Basis ~ Die Behandlung vermindert die Reibung Spiilmaschinenfest.
verleiht der Oberflache der Scheiben auf der Scheibe, ergibt einen
einen optimalen Schutz. einwandfreien Schnitt und bewahrt die

Frische von Obst und Gemiise.

Die neuen Scheiben sind an ihrem neuen Aussehen und am Buchstaben W in der Artikelnummer
erkennbar.
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PURIERFUNKTION
R502 - R502V.V.-R752 - R752 V.V.
CL 50 - CL 52 - CL 55 - CL 60

» GroBe Mengen in kurzer Zeit
Fiir die Zubereitung von bis zu 10 kg frischem Kartoffelpiiree in nur
2 Minuten

» Benutzerfreundlich
Durch den groBen, benutzerfreundlichen Einfiillschacht lassen sich in
wenigen Handgriffen ununterbrochen Kartoffeln einftillen.

« Vielseitig
Die Pirierfunktion erganzt Inre Gemiiseschneider zusétzlich zu den
50 Scheiben flir Obst und Gemiise.

Einfiillaufsatz
(nur fiir R 502, R 502 V.V,
CL 50 und CL 50 Ultra).

Schaberfliigel

Piiriersieb: :
3 mm oder 6 mm Piirier-Set

Spezialauswurf-
scheibe fiir Piiree

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Der Piirieraufsatz besteht aus: Piirieraufsatz @ 3 mm 00 28207
- Einfullaufsatz zum leichteren Einfiillen von (R 502, R 502 V.V., CL 50 und CL 50 Uttra)

Kartoffeln (fur R 502, R 502 V.V., CL 50 Pirier-Set © 3 mm [2) 28208

und CL 50 Ultra) (R752,R752V.V., CL 52, CL 55 und CL 60)

.. Pirieraufsatz @ 6 mm

- Schaberfliigel @+@ | 28209
- Spezialgitter (Durchmesser 3 oder 6 mm) L?}ggféztsggzevﬁyﬁ; CL 50 und CL 50 Uttr2)
- Spezialauswurfscheibe (R752, R752 V.., CL 52, CL55 und CL60) & 28210
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SCHEIBENUBERSICHT

Volistiandiges Scheibenangebot S. 36 |

DIE GROSSTE AUSWAHL AN SCHEIBEN!
SCHNEIDESCHEIBEN

I Expert: CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 752, R752 V..

I Essential : CL 40, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

0,6 mm
Art.-Nr. 28166W

0.8 mm
Art.-Nr. 28069W

YW

1mm
Art.-Nr. 28062W
Art.-Nr. 27051

2mm
Art.-Nr. 28063W
Art.-Nr. 27555

3mm
Art.-Nr. 28064W
Art.-Nr. 27086

4 mm
Art.-Nr. 28004W
Art.-Nr. 27566

5mm
Art.-Nr. 28065W
Art.-Nr. 27087

6 mm
Art.-Nr. 28196W
Art.-Nr. 27786

8 mm
Art.-Nr. 28066W

10 mm
Art.-Nr. 28067W

)

14 mm’
Art.-Nr. 28068W

Griine Piktogramme im MaBstab 1:1
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Gekochte Kartoffeln

4 mm
Art.-Nr. 27244W

ZURUCK ZUR UBERSICHT

Gekochte Kartoffeln
6 mm
Art.-Nr. 27245W

A

2

*auBer CL 50 Gourmet



Vollsténdiges Scheibenangebot S. 36

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 V.V.
. Essential : CL 40, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.
Il Essential : CL 40

1.5 mm 2 mm 3 mm

/ Art.-Nr. 28056W % Art.-Nr. 28057W Cy Art.-Nr. 28058W
Art.-Nr. 27588* Art.-Nr. 27577* Art.-Nr. 27511*
Art.-Nr. 27148 Art.-Nr. 27149 Art.-Nr. 27150

5 mm 6 mm 7 mm 9 mm
Art.-Nr. 28059W Art.-Nr. 28016W Art.-Nr. 28060W
Art.-Nr. 27632

Parmesan Rostis Rohe Kartoffeln Meerettich

Art.-Nr. 28061W Art.-Nr. 27164W Art.-Nr. 27219W o@o Art.-Nr. 28055W 1 mm

Art.-Nr. 27764 Art.-Nr. 27191 Art.-Nr. 27078 0.7 mm
o Art.-Nr. 27079 1 mm

~ Art.-Nr. 27130 1.3 mm

I Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R502V.V., R 752, R 752 V.V,
I Essential : CL 40, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

2 mm 3mm 5mm
Art.-Nr. 27068W Art.-Nr. 27069W
Art.-Nr. 27621

Griine Piktogramme im MaBstab 1:1

*auBer CL 40
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SCHEIBENUBERSICHT _
DIE GROSSTE AUSWAHL AN SCHEIBEN!
STREIFENSCHEIBEN

<

. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502 R 502 V V R752,R752V.V.
. Essential : CL 40, R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

1x8mm . / 2x4mm 2x 6 mm
Tagliatelle Art.-Nr. 27072W Art.-Nr. 27066W
Art.-Nr. 28172W

1Xx26 mm Art.-Nr. 27080 Art.-Nr. 27081
\ \ :\

Zwiebeln/Kohl
2 X8 mm 2x10 mm 2x2mm 25x2.5mm
Art.-Nr. 27067W Tagliatelle Art.-Nr. 28051W Art.-Nr. 28195W

Art.-Nr. 28153W
Art.-Nr. 28173W Art.-Nr. 27599

3x3mm 4x4mm 6 x 6 mm 8 x8 mm
Art.-Nr. 28101W Art.-Nr. 28052W Art.-Nr. 28053W Art.-Nr. 28054W
. Art.-Nr. 27047 Art.-Nr. 27610

Art.-Nr. 27048
3 L \ /;;7—"'
s »
% s 4 ‘ - A 7
§ *l ":4; L] ) 9 = [ 1
Y. I\ T
- A \N
@ ~ ) .\
. Expert CL 50 CL 50 Ultra CL 50 Gourmet CL 52 CL 55 CL 60 R 502 R 502 VV :
R752,R752V.V. y
[l Essential : CL 40, R 402, R 402 V.V.
8 x8 mm 8 x16 mm 10 x 10 mm 10 x 16 mm
Art.-Nr. 28134W Art.-Nr. 28159W Art.-Nr. 28135W Art.-Nr. 28158W
Art.-Nr. 27116 Art.-Nr. 27117
i Apfel \
S -
3 » | Y
T~ i 1
S A == |
— 3 Vitelotte SiiBkartoffel Apfel . RoteBete

Griine Piktogramme im MaBstab 1:1
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Volistiandiges Scheibenangebot S. 36

KOMPLETTE WURFEL-SETS

Il Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V.,
R752,R752V.V.
[l Essential : CL 40, R 402, R 402 V.V. e

5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*
Art.-Nr. 28110W Art.-Nr. 28111W Art.-Nr. 28112W Art.-Nr. 28197W
Art.-Nr. 27113 Art.-Nr. 27114 Art.-Nr. 27298 2
- TS \
L v »
C P /1 % s
v Nk C oL w v
¢ e ¢ =
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*
@ Art.-Nr. 28181W Art.-Nr. 28179W Art.-Nr. 28113W Art-Nr. 28114W
] ~ ‘--' ‘
VE ""d‘ ‘ —
Cane & S 9 '\
— = e ¥
By SV K& - Y
=* -._‘gu‘-. ‘..‘ !
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Art.-Nr. 28115W Salat

Art.-Nr. 28180W

LY ,
s R
. *

* * auBer CL 50 Gourmet
' EQSYCICAN XPIESS ..ottt

Die Abfallvermeidungslésung fiir die Reinigung der EXPERT- « Schnell, leichtes Reinigen
Wiirfelgatter von R 502 bis R 752 und CL 50 bis CL 60 - * Kein Verlust von Wareneinsatz

8 mm 49305 : ‘l:?- -

10 mm 49309 I B

12 mm 49313 ¢er 4%

14 mm 49314 # TR

'!Ig!. :;; eﬁ;?:
D=CLEAN KIT .o

Reinigungsgerit fiir Wiirfelgatter
5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm

. Gatterhalterung 3

» Essential R 402 - CL 40

* Expert R 502 - R 752 und CL 50 - CL 60 und 14 mm
-
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SCHEIBENUBERSICHT
NEUE SCHNITTE

BRUNOISES

B cL 50 Gourmet

@ 2X2X2 mm @ 3x3x3 mm

Art.-Nr. 28174W Art.-Nr. 28175W

Volistiandiges Scheibenangebot S. 36 : e

4x4x4 mm
Art.-Nr. 28176W

B CL 50 Gourmet

Oo0ao 2 mm
Oo0ooao Art.-Nr. 28198W
\. O oo I/

<

= &= 3mm

” (=) [o) [l ” Art.-Nr. 28199W
O 0o

. ’

Griine Piktogramme im MaBstab 1:1
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6 mm
Art.-Nr. 28178W
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HAUSGEMACHTE GERICHTE MIT ROBOT-COUPE

Verarbeiten Sie Ihre Kartoffeln und bieten Sie "hausgemachte Gerichte" an.

Robot-Coupe bietet viele Losungen fur hausgemachte Kartoffelgerichte mit oder ohne
Schale, zum Beispiel:

Pommes Frites in allen GroBen!

Kartoffelstroh Julienne Waffelschnitt

Kartoffelwiirfel Chips Bratkartoffeln Kartoffelpiiree
- )
-
.
- ¢ o W,
v v’ -db
14 x 14 mm oder 20 x 20 mm 1 oder 2 mm 5mm
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GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE ~ Seite 50
GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE ~ Seite 62
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DIE GROSSTE AUSWAHL AN
SCHEIBEN!

Mit den Gemiseschneidern sparen Sie mehrere
Stunden Zeit pro Tag. Ob beim Reiben und
Schneiden in Streifen, Wiirfel aller GréB8en und
Pommes Frites oder beim Zubereiten von
Kartoffelplree.
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GEMUSESCHNEIDER

TISCHGERATE

GroBer Einfiillaufsatz —....................................... : : Zylinderformige Einfiilléffnung

Zum Einfilllen sperriger Lebensmittel : : - © 58 mm fir gleichmaBiges

wie Kohl, Auberginen usw. und zum Schneiden langlicher Gemiisesorten
optimalen Einfilllen anderer - © 39 mm zum Schneiden von
Gemiisesorten schmalem Obst und Gemiise, wie z.B.
Peperoni, Gewiirzgurken, Hartwurst,
Spargel, Friihlingszwiebeln, Bananen,
Erdbeeren, Trauben - Dank des
Exactitube-Stopfers

Scharnier mit Stift

Zum einfachen Abnehmen
des Deckels und zur
besonders einfachen
Reinigung

Eae_;y ...................................
Gude  § T8 O Lol T

Seitlicher Auswurf
Motorblock aus Platzsparend und
Edelstahl benutzerfreundlich

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Mehr als 50 Scheiben zum Raspeln oder Schneiden mit glattem oder
gewelltem Schnitt, in Stabchen, Streifen, Wiirfel oder Pommes Frites
lieferbar

¢ INNOVATION —
EXACTITUBE-STOPFER / :

Der Geheimtipp fir auBergewohnliche
Schnitte!

Zum Schneiden von schmalen Zutaten:
Peperoni, Gewirzgurken, Hartwurst,
Spargel, Friihlingszwiebeln, Bananen,
Erdbeeren, Trauben

50 Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’ ZURUCK ZUR UBERSICHT
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EINE UBERAUS GROSSE AUSWAHL AN SCHEIBEN!

Die GemUseschneider von Robot-Coupe verfligen iber mehr als 50 Scheiben zum Schneiden
von Obst und Gemdse, aber auch von Kése und sogar Hartwurst.

PURIERFUNKTION
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

- Einfiillaufsatz
y (nur fiir CL 50 und CL 50
Ultra)

Schaberfliigel

Piiriersieb: :
3 mmoder 6 mm Piirier-Set

Spezialauswurf-
scheibe fiir Piiree

Der Piirieraufsatz besteht aus:

- Einflllaufsatz zum leichteren Einflllen von
Kartoffeln (fir CL 50 und CL 50 Ultra)

- Schaberfllgel

- Spezialgitter (Durchmesser 3 oder 6 mm)

- Spezialauswurfscheibe

Piirieraufsatz @ 3 mm (CL50 und RCL 50 Ultra) @b+ @ | 28207
Piirier-Set @ 3 mm (2] 28208
Piirieraufsatz @ 6 mm (CL50 und RCL 50 Ultra) €D+ @ 28209
Piirier-Set @ 6 mm (2] 28210

ZURUCK ZUR UBERSICHT Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’ 51




GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE

=] IO (5]

Durchsatz/Std. Bis zu 50 kg Bis zu 150 kg
REIBEN / SCHNEIDEN / WELLEN / JULIENNE
+ WURFEL + POMMES FRITES

+ BRUNOISE und WAFFELSCHNITT
+ PETERSILIEN UND KUCHENKRAUTER

CL 50 Gourmet

- Einphasig oder Dreiphasig
-1 Drehzahl

CL 50 Ultra

-
¥

- Einphasig oder Dreiphasig
-1 oder 2 Drehzahlen
- Plrieraufsatz*

CL 40 CL 50

PR
28,
L&

- Einphasig - Einphasig oder Dreiphasig
-1 Drehzahl -1 oder 2 Drehzahlen
- Purieraufsatz*

Rl e * zusatzliches Zubehor
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S D

Bis zu 150 kg Bis zu 250 kg

REIBEN / SCHNEIDEN / WELLEN / JULIENNE

+ WORFEL + POMMES FRITES

- Einphasig oder Dreiphasig
-1 Drehzahl
-pUrier-Set*
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GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE

54 Ausgabe 2023/2024 robot ) coupe’

Asynchronmotor
Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Einfiill6ffnungen

Deckel und
Schussel

Motorblock
D-Clean Kit
Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

CL 40

v

500 W
Einphasig 230 V
500 U/min

Halbkreisférmige Einfulléffnung
Zylinderférmige Einfll6ffnung @ 58 mm

Deckel aus Verbundwerkstoff und Schiissel aus
Edelstahl

Metall
Im Lieferumfang enthalten
Nicht im Lieferumfang enthalten

CL 40 - 4 Scheiben
} CL 40 230V/50/1 24570

4-Scheiben-Set
CL 40 - 6 Scheiben

’ CL 40 230V/50/1 24570 |
6-Scheiben-Set 1944

CL 40 ohne Scheibe Art.-Nr.
' CL 40 230V/50/1 24570 |

Vollstédndiges Scheibenangebot S. 36['_ —_



Asynchronmotor

Deckel und
Schiissel

Scheiben

Wihlen Sie lhr
Modell aus:

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Wabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

‘!ED

Flache 139 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

Halbkreisférmige Einfulléffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Verbun(::i:v:v:erkstoff
Im Lieferumfang enthaltgn
Nicht im Lieferumfang enthalten

@
A3

Flache 139 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

600 W

Halbkreisférmige Einfulléffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Metall

Nicht im Lieferumfang enthalten

CL 50 - 1V Gastronomie Art.-Nr.
CL 50 Einphasig - 1V 230V/50/1 24440 CL 50 Dreiphasig - 2V 400V/50/3 24449
Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W
CL 50 Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24446
Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W CL 50 Dreiphasig - 2V 400V/50/3 24449
Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W

CL 50 Einphasig - 1V 230V/50/1 24440 CL 50 - 2V MultiCut Art.-Nr.
Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W CL 50 Dreiphasig - 2V 400V/50/3 24449
CL 50 Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24446 16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022w
Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W CL 50 - 2V ohne Scheibe Art.-Nr.

CL 50 Dreiphasig - 2V 400V/50/3 24449
CL 50 Einphasig - 1V 230V/50/1 24440
16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022W
CL 50 Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24446
16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022W
CL 50 - 1V ohne Scheibe Art.-Nr.
CL 50 Einphasig - 1V 230V/50/1 24440
CL 50 Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24446
Vollsténdiges Scheibenangebot S. 36 *
:

Option Art.-Nr.

Zusétzlicher Exactitube-Stopfer 49212

Pirieraufsatz 3 mm 28207

Pirieraufsatz 6 mm 28209

Auffangschale 39716

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE

Asynchronmotor

Deckel und
Schiissel

Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Wiabhlen Sie lhre
Optionen aus:

‘IED

Flache 139 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

CL 50 Ultra - 1V

.\/

550 W

Einphasig 230 V oder Dreiphasig 400 V
375 U/min
Halbkreisférmige Einfillsffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthaltenr -

Metall

Edelstahl B
.Im Lieferumfang enthalten
Nicht Im Lieferumfang enthalten

600 W

Flache 139 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

Halbkreisférmige Einfulléffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm
und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang

enthalten
Metall

Nicht im Lieferumfang enthalten

CL 50 Ultra - 2V Gastronomie Art.-Nr.
CL 50 Ultra Einphasig - 1V 230 V/50/1 24465 CL 50 Ultra Dreiphasig - 2V 400 V/50/3 24476
Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W
CL 50U Dreiphasig - 1V 400 V/50/3 24473 CL 50 Ultra - 2V GroBkiichen Art.-Nr.
Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W CL 50 Ultra Dreiphasig - 2V 400 V/50/3 24476

Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W
CL 50 Ultra Einphasig - 1V 230 V/50/1 24465 CL 50 Ultra - 2V MultiCut Art.-Nr.
Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W CL 50 Ultra Dreiphasig - 2V 400 V/50/3 24476
CL 50U Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24473 16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022W
Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W CL 50 Ultra - 2V ohne Scheibe Art.-Nr.

CL 50 Uttra Dreiphasig - 2V 400 V/50/3 24476
CL 50 Ultra Einphasig - 1V 230 V/50/1 24465
16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022w
CL 50U Dreiphasig - 1V 400 V/50/3 24473
16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022W
CL 50 Ultra Einphasig - 1V 230 V/50/1 24465
CL 50U Dreiphasig - 1V 400 V/50/3 24473

Volistidndiges Scheibenangebot S. 36
Option Art.-Nr.
Zusétzlicher Exactitube-Stopfer 49212
Piirieraufsatz 3 mm 28207
Pirieraufsatz 6 mm 28209
Auffangschale 39716

56 Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’
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CL 50 Ultra Pizza

Ein maBgeschneidertes Angebot fiir die
Zubereitung lhrer Pizzas!

1 Schneidescheibe 4 mm
flir Tomaten, Auberginen usw.

1 Schneidescheibe 2 mm
flir Zucchini, Pilze, Paprika,

Zwiebeln usw. R ;
-
'{W s,
- -'_'r:::
3 _";_

1 Raspelscheibe 7 mm
Mozzarella oder
Pizzakése

CL 50 Ultra Pizza

Asynchronmotor v

Leistung 550 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 375 U/min

Einfilloffnungen  Halbkreisférmige Einfllléffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfill6ffnung @ 58 mm
und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang

enthalten
Deckel und Metall
Schiissel .
Motorblock Edelstahl
D-Clean Kit Im Lieferumfang enthalten
. Schneidescheibe 2 mm, Schneidescheibe 4 mm,
Scheiben Raspelscheibe 7 mm - Im Lieferumfang enthalten
Wahlen Sie Ihr CL 50 Ultra Pizza Art.-Nr.
Modell aus:

CL 50 Ultra Pizza 230 V/50/1 - 3 Scheiben  2027W

CL 50 Ultra Pizza

Wanlen Sie Ihre Option Art.-Nr. ‘
Optionen aus: — -
Zusétzlicher Exactitube-Stopfer 49212 \
Pirieraufsatz 3 mm 28207 |
Pirieraufsatz 6 mm 28209 \
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GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE

CL 50 GOURMET Eine auBerordentliche Schnittqualitit ...

Eine ausgezeichnete Wahl

*58 mm mit Einsatz
* 68 mm ohne Einsatz

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

3 Brunoise-Scheiben
2mm-3mm-4mm

CL 50 Gourmet
Asynchronmotor v
Leistung 550 ,W oder 600 W

Netzspannung  Einphasig 230 V oder Dreiphasig 400 V

Drehzahl 375 U/min

Einfiill6ffnungen Halbkreisférmige Einfillsfinung 2,1 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung & 58 mm

und 69 mm
Deckelund Metall
Schissel -
Motorblock Edelstahl
D-Clean Kit Im Liéferumfang enthalten
Scheiben Nicht im Lieferumféhg enthalten

Wahlen Sie lhr CL 50 Gourmet Art.-Nr. .
Modell aus: Brunoise
CL 50 Gourmet 230V/50/1 = 24453

' CL50 Gourmet 400V/50/3 24459 | Optionen Art.-Nr.

Brunoise 2x2x2mm = 28174W

. Brunoise 3x3x3mm | 28175W

Volistandiges Scheibenangebot S. 36 gy Brunoise 4 x4 x 4mm | 28176W
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... bei Brunoise- und Waffelschnitt! SET FUR PETERSILIE
UND KUCHENKRAUTER
GroBe Mengen Taboulé
im Handumdrehen!

4 Waffelschnitt-Scheiben Set fiir Petersilie und Kiichenkrauter
2mm-3mm-4mm-6mm 2 Einsitze

Set fiiir Petersilie und Kiichenkrauter 1 mm, bestehend
aus: 1 Schneidescheibe 1 mm und 2 Einsétze zum Halten

Optionen Art.-Nr. der Kréuter wihrend des Schneidens.

Waffelschnitt 2 mm 28198W

Waffelschnitt 3 mm 28199W m
Petersilie-Set 1 mm 28194W

Waffelschnitt 4 mm 28177W etersilie-Se 819

Waffelschnitt 6 mm 28178W Tahoulé-Set, bestehend aus: 1 Schneidescheibe

1 mm, Wiirfelgatter 10 x 10 mm, 1 Brunoise-Scheibe

4 x 4 mm und 3 Einsétzen m

Taboulé-Set - 28192W
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GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE

CL 52

Zum Schneiden groBer Mengen von Gemiise
im Handumdrehen

- Bequemes Arbeiten

+ Vorbeugung von MSE

+ Weniger korperliche
Anstrengung

¢ INNOVATION

BESONDERS
BENUTZERFREUNDLICH

Hebel mit Bewegungsunterstiit-
zung zur Verminderung des
Kraftaufwands durch den Benut-
zer und fiir hoheren Durchsatz

BESONDERS PRAZISE
Runder Einfiillschacht
- 58 mm fir gleichmaBiges Schneiden
langlicher Zutaten

- @ 39 mm flir das Schneiden von Obst und
kleinem Gemiise: Peperoni, Gewtrzgurken,
Hartwurst, Spargel, Friihlingszwiebeln,
Bananen, Erdbeeren, Weintrauben - mit dem
Exactitube-Stopfer

BESONDERS GROSS +---------+-vvvee----- N8 e : —

Ir! den XL-EmfuIIschacht.passen I Scannen Sie diesen
bis zu 15 Tomaten auf einmal. QR Code, um das

Produktvideo zu
sehen

SEITLiCHER AUSWURF
Platzsparend und
benutzerfeundlich

BESONDERS LEISTUNGSSTARK --------- SRR o Extra Auswerferfligel filr
Motorblock aus Edelstanl filr leichtes I

Reinigen
Gerauscharmer 750-Watt- ' _
Hochleistungsmotor s

60 Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’



Deckel und
Schiissel

Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Wihlen Sie lhre
Optionen aus:

Flache 227 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

Einphasig 230 V oder Dreiphasig 400 V
375 U/min

GroBer Einflllschacht 4.4 Liter
Zylinderférmige Einfiilléffnung @ 58 mm und
@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Edelstahl

Antriebswellenbiirste - Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

Im Lieferﬁfﬁfang enthéifén

Nicht irhrlr_'ieferumfa'hg' enthalteh' .

CL 52 - 1V Gastronomie Art.-Nr.

CL 52 Einphasig - 1V 230V/50/1 24490
Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929w
CL 52 Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24498
Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W

CL 52 - 1V GroBkiichen Art.-Nr.
CL 52 Einphasig - 1V 230V/50/1 24490
Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W
CL 52 Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24498
Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W

| cLe-ivMutcst At

CL 52 Einphasig - 1V 230V/50/1 24490
16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022w
CL 52 Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24498
16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022w

CL 52 - 1V ohne Scheibe Art.-Nr.

CL 52 Einphasig - 1V 230V/50/1 24490
CL 52 Dreiphasig - 1V 400V/50/3 24498
CL 52
Option Art.-Nr.
Zusatzlicher Exactitube-Stopfer 49221
Piirier-Set 3 mm 28208
Piirier-Set 6 mm 28210
Antriebswellenbiirste - Coming soon 49257

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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GEMUSESCHNEIDER

STANDGERATE

Besonders fiir die Verarbeitung groBer Mengen konzipierte Losung

BESONDERS PRAZISE
Runder Einfiillschacht
- (7 58 mm fiir gleichmaBiges Schneiden
langlicher Zutaten

- @ 39 mm fiir das Schneiden von Obst
und Gemiise Kleiner GroBe: Peperoni,
Gewirzgurken, Hartwurst, Spargel,
Friihlingszwiebeln, Bananen, Erdbeeren,
Weintrauben - mit dem Exactitube-
Stopfer

BESONDERS GROSS «--------oooeooovvveene
In den XL-Einflillschacht passen
bis zu 15 Tomaten auf einmal.

Easy : |
Guide hs

BESONDERS ...........................
LEISTUNGSSTARK
Gerduscharmer 1000-Watt-
Hochleistungsmotor fiir
intensiven Gebrauch
Motorblock aus Edelstahl fiir
leichtes Reinigen

¢ INNOVATION

BESONDERS BENUTZERFREUNDLICH
Hebel mit Bewegungsunterstiitzung zur
Verminderung des Kraftaufwands durch den
Benutzer und fiir hoheren Durchsatz

+ Bequemes Arbeiten
- Vorbeugung von MSE
- Weniger korperliche

Anstrengung

SEITLICHER AUSWURF
Platzsparend und benutzerfeundlich

Automatischer Einfiillaufsatz  Einfiillaufsatz mit Hebelarm CL 55 Einfiillaufsatz mit 4 Rohren CL 55 Einfiillaufsatz mit 2 Réhren CL 55

CL 55 (Flache 227 cm?) mit integriertem
Einfiillschacht
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2 Rohren @ 50 mm / Senkrechte und schrége Réhre
2 Rohren @70 mm

ZURUCK ZUR UBERSICHT



DIE GROSSTE AUSWAHL AN SCHEIBEN!

Die leistungsstarken, robusten, leicht zu reinigenden und einfach zu bedienenden Gemuseschnieder-Stand-
geréte von Robot-Coupe eignen sich besonders fiir GroBkichen, Zentralkiichen, Cateringunternehmen und

die Nahrungsmittelindustrie.
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE

©
GEDECKE 1200

Durchsatz/Std. 400 kg

REIBEN / SCHNEIDEN / WELLEN / JULIENNE
+ WURFEL + POMMES FRITES

CL 55 Hebelarm

- Dreiphasig
-2 Drehzahlen
- Plrier-Set*

CL 55 mit 2 Einfulllaufsatzen

- Dreiphasig
-2 Drehzahlen
- PUrierset

- Dreiphasig
-2 Drehzahlen
- Plrier-Set*

Tischgeréte siehe Seite 52 *zusatzlich lieferbares Zubehor
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600
1200+
600 kg

REIBEN / SCHNEIDEN / WELLEN / JULIENNE
+ WURFEL + POMMES FRITES

CL 60 Hebelarm

...................................... &FTB%
: o0
B : -~ CL60Workstation

- Dreiphasig
-2 Drehzahlen
- Plrier-Set*

- Dreiphasig
-2 Drehzahlen
- Plrierset

- Dreiphasig oder einphasig

- 2 Drehzahlen oder stufenlose ‘
Drehzahlregelung

- Purier-Set*
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE

Asynchronmotor

Deckel und
Schiissel

Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

1?5 e |

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm und
@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Nicht im Lieferumfang enthalten

CL 55 Hebelarm Gastronomie Art.-Nr.

CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214

[ 175 |

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

1100 W

Automatischer Einflllaufsatz aus Edelstahl
Einfullaufsatz mit Hebelarm 4,4 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm und
@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Metall

Antriebswellenbirste - Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

Nicht im Lieferumfang enthalten

CL 55 Gastronomie Art.-Nr.

CL 55 mit 2 Einfiillaufs&tzen 400V/50/3 2211

Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929w

CL 55 Hebelarm GroBkiichen Art.-Nr.

CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214

Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929w

CL 55 GroBkiichen Art.-Nr.

CL 55 mit 2 Einfilllaufsétzen 400V/50/3 2211

Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W

CL 55 Hebelarm MultiCut Art.-Nr.

CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214

Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W

CL 55 MultiCut Art.-Nr.

CL 55 mit 2 Einfiillaufs&tzen 400V/50/3 2211

16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022w
CL 55 Hebelarm ohne Scheibe Art.-Nr.
CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214

2022W

16-Scheiben-Set "MultiCut"
CL 55 ohne Scheibe
CL 55 mit 2 Einfiillaufsatzen 400V/50/3

221

Vollsténdiges Scheibenangebot S. 36 §
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ZUBEHOR CL 55

L]

Automatischer Einfiillaufsatz Einfiillaufsatz mit Hebelarm
Art.-Nr. 28170 - mit integrierter Rohre (Fldche 227 cm?)
Art.-Nr. 39673 -

Einfilllaufsatz mit 4 Rohren Einfilllaufsatz mit senkrechter und
2 Rohren @ 50 mm schriger Rohre

2 Rohren @ 70 mm Art.-Nr. 28155 -

Art.-Nr. 28161 -

Piirier-Set Exactitube-Stopfer

Art.-Nr. 28208 @ 3 mm - Art.-Nr. 49221 -
Art.-Nr. 28210 @ 6 mm -

~ Coming soon

| —

Antriebswellenbiirste
Art.-Nr. 49257 -

Verstellbarer Wagen Fahrbares Zubehorregal fiir

fiir GN-1/1-Behélter (3 Hohen) 16 Scheiben, 8 Wiirfelgatter und
wird ohne Behdlter geliefert 3 Einflillaufsatze, inkl. einem GN 1/1
Art.-Nr. 49128 - (Zubehdr nicht im Lieferumfang
enthalten)
Art.-Nr. 49132 -
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE T

CL 55 Workstation

1200 kg
Komplettlosung

Gemiise pro
nde

Auf 3 Hohen

VERSTELLBARER WAGEN

Zum bequemen Transportieren und
Einflillen von Obst und Gemiise
sowie zum Verstauen von Zubehor

Asynchronmotor v

Leistung itoow
Netzspannung | Dreiphasig 400V
Drehzahl 375 U/min - 750 U/min

Einflillaufsatze Automatischer Einflllaufsatz aus Edelstahl
Einfullaufsatz mit Hebelarm 4,4 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm und

@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang CL 55 Workstation Art.-Nr.
enthalten CL 55 Workstation 400V/50/3 2287TW
Deckel und Metall
Schiissel
Motorblock | Edelstahl
Zubehor Fahrbares Gestell mit 2 feststellbaren Rollen
Im Lieferumfang enthalten
Einstellbarer Wagen fir GN 1/1 (3 Hohen)
Im Lieferumfang enthalten
Plrier-Set - Im Lieferumfang enthalten
Antriebswellenbirste - Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon
D-CleanKit | Im Lieferumfang enthalten
Scheiben 16-Scheiben-Set ,MultiCut® - Im Lieferumfang

enthalten
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KOMPLETTE ZUBEHOR-AUSSTATUNG IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN!

Automatischer Einfiillaufsatz
Fiir alle Gemiisearten in groBen Mengen (Tomaten,
Zwiebeln, Kartoffeln usw.)

Einfiillaufsatz mit Hebelarm
Besonders fiir sperriges Gemiise
wie Kohl oder Knollensellerie

Workstation-Set
16 Scheiben Im Lieferumfang enthalten

1mm 4 mm 3mm

2mm 1.5'mm
Reibescheiben

Schneidescheiben

5x5x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm
Wiirfelgatter
10x 10 mm 25x2.5mm 2x10 mm 4 x4 mm
Pommes-Frites Julienne

4 Scheiben-Wandhalterungen fiir 16 Scheiben

ZURUCK ZUR UBERSICHT

Exactitube-Stopfer

Zum Schneiden von Obst und kleinem Gemiise:
Peperoni, Gewiirzgurken, Hartwurst, Spargel,
Friihlingszwiebeln, Bananen, Erdbeeren, Weintrauben

usw.

«Cank

Piirier-Set 3 mm
Zum leichten Zubereiten von frischem und hochwerti-

gem Kartoffelpiiree in groBen Mengen

~ Coming soon
¥ Antriebswellenbiirste

d-.I-I-I-I-.'.I----'---'-.‘-.‘-.."-

Einstellbarer Wagen fiir GN 1/1
Zum bequemen Transportieren und Einfiillen von Obst
und Gemiise sowie zum Verstauen von Zubehor

‘ @ Verstaumodus

Verarbeitungsmodus
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE

Asynchronmotor
Leistung

Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

&/

Flache 227 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

CL 60 Hebelarm

1500 W

Dreiphasig 400 V

375 U/min und 750 U/min

'Einf[]llau'frsatz mit Hebelarm 4.9 Liter
Zylinderférmige Einfllléffnung @ 58 mm und

@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Edelstahl
Edelstahl

1 héhenverstellbarer FuB fl'Jrjedén Untergruﬁd
2 Rollen
1 Edelstahlbox fur Schneidewerkzeuge

Antriebswellenbiirste - Im Lieferurhfang enthalién,
Coming soon

'Im Lieferumfang enthaifen
Nicht im Lieferumfang enthalten

CL 60 Hebelarm Gastronomie Art.-Nr.
CL 60 Hebelarm 400V/50/3 2319

Flache 227 cm?

“Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 39 ”

CL 60 mit 2 Einfullaufsatzen

v

1500 W

Dreiphasig 400V

375 U/min und 750 U/min
Automatischer Einflllaufsatz aus Edelstahl
Einflllaufsatz mit Hebelarm 4,4 Liter
Zylinderférmige Einfllléffnung @ 58 mm und
@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Edelstahl

Edelstahl

1 héhenverstellbarer FuB fiir jeden Untel;grr'und
2 Rollen
1 Edelstahlbox fur Schneidewerkzeuge

Antriebswellenbiirste - Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

Im Lieferumfang eﬁfhalten
Nicht im Lieferumfang enthalten

CL 60 mit 2 E. Gastronomie Art.-Nr.

CL 60 mit 2 Einflillaufsatzen 400V/50/3 2325

Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W
CL 60 Hebelarm GroBkiichen Art.-Nr.

CL 60 Hebelarm 400V/50/3 2319

Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W

CL 60 mit 2 E. GroBkiichen Art.-Nr.

CL 60 mit 2 Einfillaufsétzen 400V/50/3 2325

1949W

Set GroBkiichen - 8 Scheiben
CL 60 Hebelarm ohne Scheibe
CL 60 Hebelarm 400V/50/3 2319

Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W

CL 60 mit 2 E. ohne Scheibe

CL 60 mit 2 Einfillaufs&tzen 400V/50/3 2325

Vollstéandiges Scheibenangebot S. 36
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ZUBEHOR CL 60

Automatischer Einfiillaufsatz Einfiillaufsatz mit Hebelarm
Mit Ladeplatte Art.-Nr. 39680 -
Art.-Nr. 39681 -

Einfiillaufsatz mit 4 Rohren Einfiillaufsatz mit senkrechter
2 Rohren @ 50 mm und schriger Rohre

2 Rohren @ 70 mm Art.-Nr. 28157 -

Art.-Nr. 28162 -

Piirier-Set Exactitube-Stopfer
Art.-Nr. 28208 @ 3 mm - Art.-Nr. 49221 -
Art.-Nr. 28210 @ 6 mm -

~ Coming soon

bl
Antriebswellenbiirste
Art.-Nr. 49257 -
-
Ergo-Mobil-Wagen Fahrbares Zubehdrregal fiir
Wird ohne Behdlter geliefert 16 Scheiben, 8 Wiirfelgatter und
Fiir 3 GN-Behalter 1/1 3 Einfiillaufsétze, inkl. einem GN 1/1
Art.-Nr. 49066 - (Zubehdr nicht im Lieferumfang
enthalten)
Art.-Nr. 49132 -
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE

CL 60 Workstation

Komplettlosung

FAHRBARES REGAL
FUR ZUBEHOR

Hohenverstellbarer FuB fiir
jede Art von Untergrund

Asynchronmotor

Einfullaufsatze

Deckel und
Schiissel

Zubehor

Scheiben

72 Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’

Automatischer Einflllaufsatz aus Edelstahl
Einflllaufsatz mit Hebelarm 4,9 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm und

@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

4 Rohren: 2 Réhren @ 50mm und 2 Réhren @ 70mm

Metall

Edelstahl

1 hohenverstellbarer FuB fir jeden Untergrund
2 Rollen, 1 Edelstahlbox fiir Schneidewerkzeuge

Zubehdr Ergo-Mobil-Wagen mit 3 GN-Behdltern
1/1 - Im Lieferumfang enthalten

Fahrbares Regal fiir Zubehdr mit 1 GN-Behélter
1/1 - Im Lieferumfang enthalten

Plrier-Set 3 mm - Im Lieferumfang enthalten
Antriebswellenbirste - Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

Im Lieferumfang enthalten

16-Scheiben-Set ,MultiCut® - Im Lieferumfang
enthalten

s
1200 kg
Gemiise pro

-

CL 60 Workstation
CL 60 Workstation - 400V/50/3 2300

Art.-Nr.

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

ZURUCK ZUR UBERSICHT



KOMPLETTE ZUBEHOR-AUSSTATUNG IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN!

Automatischer Einfiillaufsatz Einfiillaufsatz mit Einfiillaufsatz mit

Fiir alle Gemiisearten in groBen Men- Hebelarm 4 Rohren

gen (Tomaten, Zwiebeln, Kartoffeln Besonders fiir sperriges Gemiise Zum Schneiden von langlichen
usw.) wie Kohl oder Knollensellerie Gemiisesorten wie Salatgurken

und Zucchini

Exactitube-Stopfer Piirier-Set 3 mm Fahrbares Regal fiir Zubehor

Zum Schneiden von Obst und ~ Zum leichten Zubereiten von Zum Verstauen und Transportieren des Workstation-
kleinem Gemiise: Peperoni, frischem und hochwertigem Zubehors!

Gew(irzgurken, Hartwurst, Kartoffelpiiree in groBen Platte fiir 16 Scheiben und 8 Wiirfelgatter. GN-Behalter 1/1
Spargel, Friihlingszwiebeln, Mengen flir Kiichenutensilien

Bananen, Erdbeeren,
Weintrauben usw.

L

/‘/ Comingsoon» Antriehswellenbiirste

B ’Hm.—

Workstation-Set
16 Scheiben Im Lieferumfang enthalten

2mm 4 mm 1.5mm 3mm

Schneidescheiben Reibescheiben
L] L -
Ergo-Mobil-Wagen
5x5x%5mm 10x10x 10 mm 20 20 X 20 mm Zum Transportieren und
Wiirfelgatter Einfiillen von Obst und

Gemiise sowie zum

L i Verstauen von Zubehor.
L f 3 GN-Behalter 1/1
10x10 mm 2.5x2.5mm 2x10mm 4x4mm werden mltge“efert'
Pommes-Frites Julienne

4 Scheiben-Wandhalterungen fiir 16 Scheiben
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KUTTER

TISCHKUTTER Seite 76
VERTIKALKUTTER  Seite 86

L!’
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UNENTBEHRLICH IN KUCHE UND
PATISSERIE!

Dank seines extra tief liegenden Messers, der ideale
Klchenhelfer- exklusiv von Robot-Coupe. Egal, ob in
kleinen oder groBen Mengen - erledigen Sie alle lhre
Zubereitungen einfach auf Knopfdruck: Zubereitung
von Saucen, Hacken von Fleisch, Fisch, Zwiebeln oder
Krautern und Gewdlrzen, Zerkleinern von Trockenobst
oder Schokolade....
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TISCHKUTTER

Ermdglicht das Hinzufligen von Fliissigkeiten :
oder Zutaten wéhrend der Verarbeitung

SCHUSSEL -------vvvvvvevremmmmmmmmmmeeaiaiaaeaaaaaaaaen
7,5 Liter: Zeitgewinn durch
groBere Verarbeitungsmenge

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

BENUTZERFREUNDLICHER -+ cvvrerreermmenseemeiineeennnn
HANDGRIFF

Fiir eine bequeme
Handhabung der Schiissel

................... ZE|TSCHAL‘|‘UHR
Noch mehr
Arbeitskomfort,
Prazision und
GleichméBigkeit bei
der Zubereitung von
Gerichten

¢ INNOVATION

EXTRA TIEF LIEGENDES MESSER o
Zum Verarbeiten sowohl kleiner als auch Modelle mit stufenloser Drehzahlregelung:

groBer Mengen. Ganz aus Edelstahl mit 300 bis 3500 U/min fiir groBere Flexibilitat
abnehmbaren glatten Klingen. Gezahnte und und groBere Anwendungsvielfalt

gekerbte Klingen zusétzlich lieferbar.
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A Glattes Messer
" Im Lieferumfang

- enthalten

GROB HACKEN FEIN HACKEN SAUCEN, EMULSIONEN

Zum Kneten
und
Zerkleinern

KNETEN ZERKLEINERN

Fiir Kriauter
und
Gewiirze

KRAUTER HACKEN GEWURZE HACKEN

BeiR5V.V,,R7V.V.

* Zum Vermengen empfindlicher Produkte, ohne sie zu
schneiden

* Die R-Mix®-Funktion ermdglicht bei einem stufenlos regelbaren
Ruckwartslauf von -60 bis -500 U/min das gleichmaBige
Untermischen von Fleisch oder Zutaten wie z. B. Krebsschwénze
fur Pasteten, Rosinen in Hefeteig oder GemUusewdirfel.
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TISCHKUTTER

e S & & I\

Menge*: 1,5 kg 2,5kg 3 kg
STUFENLOSE DREHZAHLREGELUNG 300 bis 3500 U/min
g ~ R4VV.  R5V.V.
© ©
451 w591
p—— : e —
2@ 20l
: . -Einphasig . -Einphasig
- R-Mix®
1 DREHZAHL 3000 U/min 2 DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min
R 3-3000 R4 R5
:
37L

- Einphasig - Dreiphasig - Dreiphasig
1 DREHZAHL 3000 U/min
R2 R3
29L . 37L

- Einphasig . -Einphasig
* Verarbeitungsmenge pro Arbeitsgang
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_100 200 200
200 300 300
3,5kg 5kg 6 kg

STUFENLOSE DREHZAHLREGELUNG 300 bis 3500 U/min

75L
oot tooupe’ [ II
oo
L#‘ - Einphasig
- R-Mix®

DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min

2
115L
-Dreiphasig = -Dreiphasig - Dreiphasig
? - R-Vac® : - R-Vac®
R-Vac®: Zusatzlich lieferbare Vakuumfunktion
s _Mix®- H i i =
VERARBEITUNGSMOGLICHKEITEN R-Mix®: Mischfunktion durch Rickwartslauf
Maximales Fassungsvermdgen
Modelle X . Hngsv . g . Anzahl der Verarbei-
Hacken Emulgieren Teig Zerkleinern Gedecke tungsdauer
(bis) (bis) (bis) (bis)
R2 0,8 kg 1 kg 0,5 kg 0,3 kg 1 bis 50
R3 1 kg 1,5kg 1 kg 0,5 kg 1 bis 50
R 3-3000 1kg 1,5kg - 0,5kg 1 bis 50
R4/R4V.V. 1,5kg 2,5 kg 1,5kg 0,7 kg 50 bis 100 . .
1 bis 4 min

R5/R5V.V. 2,2 kg 3,2 kg 2,2 kg 1,1 kg 50 bis 200
R7/R7V.V. 2,7 kg 3,8 kg 2,7 kg 1,7 kg 100 bis 200
R8 3 kg 5kg 4 kg 2 kg 200 bis 300
R10 4 kg 6 kg 5kg 3kg 200 bis 300

tandgerate sieh it
* Menge Hefeteig mit einem Wasseranteil von 60 % A e

Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’ 79




TISCHKUTTER

R2

R 3-3000

Asynchronmotor v v v

Leistung 550 W 600 W 650 W

Netzspannung Einphasig 230 V Einphasig 230 V Einphasig 230 V

Drehzahl 1500 U/min 1500 U/min 3000 U/min

Momentbetrieb v v v

Schiissel 2,9 Liter Edelstahl 3,7 Liter Edelstahl 3,7 Liter Edelstahl

Messer Glatte Edelstahlklingen Glatte Edelstahlklingen Glatte Edelstahlklingen
Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten

Wabhlen Sie Ihr R 3 - 3000 Art.-Nr.
Modell aus:
R 2 230V/50/1 22100 R 3 230V/50/1 22382 R 3-3000 230V/50/1 | 22388

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

‘(’)":t'l‘;f]'; Stelhe | zusiitlich lieferbar Art.-Nr. Art-Nr. €
Gezahntes Messer Zerkleinern und Kneten 27138 27288
Q . Gekerbtes Messer Krauter und Gewiirze 27061 27287
t‘!\ Zusatzliches glattes Messer 27055 27286
Wandhalterung fiir Messer 107810 107810
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Asynchronmotor
Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Momentbetrieb
Motorblock
Schiissel
Messer

Wabhlen Sie Ihr
Modell aus:

Wiéhlen Sie lhre
Optionen aus:

v

900 W

Dreiphasig

1500 und 3000 U/min

v

Metall

4,5 Liter Edelstahl

Glatte Edelstahlklingen - Im Lieferumfang enthalten

R 4 - 2V 400/50/3 22437

R4V.V.

v

1000 W

Einphasig 230 V

300 bis 3500 U/min

v

Metall

4,5 Liter Edelstahl

Glatte Edelstahlklingen - Im Lieferumfang enthalten

R4V.V.

R4 V.V. 230V/50-60/1 22411

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

R 4 alle Modelle

Zusétzlich lieferbar Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zerkleinern und Kneten 27346
Gekerbtes Messer Krauter und Gewiirze 27345
Zusatzliches glattes Messer 27344
Wandhalterung fiir Messer 107810
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TISCHKUTTER

Asynchronmotor
Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Zeitschaltuhr
Momentbetrieb
Motorblock
Schiissel
Messer

R-Mix®

Wabhlen Sie lhr
Modell aus:

Wabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

N

R5

v

1500 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
.\/

v

Metall

5,9 Liter Edelstahl

Glatte Edelstahlklingen

Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug - Im Lieferumfang
enthalten, Coming soon

R5V.V.

v
1500 W
Einphasig 230 V

300 bis 3500 U/min

v
v
Metall

5,9 Liter Edelstahl

Glatte Edelstahlklingen
Im Lieferumfang enthalten

Klingenreinigungswerkzeug - Im Lieferumfang

enthalten, Coming soon

v

R'5 - 2V 400V/50/3 24614 R 5 V.V. 230V/50-60/1 24620

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

R 5 alle Modelle

Zusétzlich lieferbar Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zerkleinern und Kneten 27305
Gekerbtes Messer Krauter und Gewiirze 27304
Zusatzliches glattes Messer 27303
Abstreifer-Arm 49552
Klingenreinigungswerkzeug - Coming soon 49258
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Asynchronmotor
Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Zeitschaltuhr
Momentbetrieb
Motorblock
Schiissel
Messer

R-Mix®

Wabhlen Sie lhr
Modell aus:

Wiéhlen Sie Ihre
Optionen aus:

O

R7

v

1500 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

v

Metall

7,5 Liter Edelstahl

Ganz aus Edelstahl, Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

R7V.V.

v

1500 W

Einphasig 230 V
300 bis 3500 U/min
v

v

Metall

7,5 Liter Edelstahl
Ganz aus Edelstahl, Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

v

R 7 400v/50/3 24658 R 7 V.V. 230/50-60/1 24709

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

R 7 alle Modelle

fm Abstreifer-Arm

Zusitzlich lieferbar Art.-Nr.
Gezahntes Messer aus Edelstahl zerkleinern und Kneten 27308
Gekerbtes Messer aus Edelstahl Krauter und Gewiirze 27307
Zusétzliches glattes Messer aus Edelstahl 27306
Untere gezahnte Klinge 49162
Obere gezahnte Klinge 49163
Untere gekerbte Klinge 49164
Obere gekerbte Klinge 49165
Untere glatte Klinge 49160
Obere glatte Klinge 49161
49552
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TISCHKUTTER

v
e T
Asynchronmotor v
Leistung 2200 W 2200 W
Netzspannung Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V
Drehzanhl 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min
Momentbetrieb v v
Schiissel 8 Liter Edelstahl 8 Liter Edelstahl
Messer Ganz aus Edelstahl, Klingen abnehmbar und Ganz aus Edelstahl, Klingen abnehmbar und
justierbar - Im Lieferumfang enthalten justierbar - Im Lieferumfang enthalten
R-Vac®* - Vv (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)
Wahien Sie Ihr RS Art.-Nr. R8SV Art.-Nr.
Modell aus:
R 8 400V/50/3 21291 R 8 SV 400V/50/3 2040
“F, 4| Scannen Sie diesen
N 1] QR Code, um das
rm_?‘é Produktvideo zu sehen
5
R 8 alle Modelle
Wél_llen Sie lhre Zusitzlich lieferbar Art.-Nr.
Optionen aus:
Gezahntes Edelstahimesser mit 2 Klingen Zerkleinern und Kneten 27383
;ﬂ. Gekerbtes Edelstahimesser mit 2 Klingen Krauter und Gewiirze 27385
= ‘-!k Zusatzliches glattes Edelstahimesser mit 2 Klingen 27381
T Gezahnte Klinge 59281
Gekerbte Klinge 59282
Glatte Klinge 59280
Vakuumadapter R-VAC® 29996
Vakuumpumpe 550 W - 16 m%/Std. 69012
Kleine Schiissel zusétzlich lieferbar Art.-Nr.
3,5-Liter-Edelstahlschiissel fiir R 8 mit glattem Edelstahimesser 27374
Gezahntes Edelstahimesser 27107
‘ Zusétzliches glattes Edelstahimesser 27106
Gezahnte Klinge 101801S
Glatte Klinge 101800S

* Mehr zum Vakuumsystem R-Vac® auf Seite 87
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R10 R10SV

Asynchronmotor v

Leistung 2600 W 2600 W

Netzspannung Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V

Drehzahl 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min

Momentbetrieb v v

Schiissel 11,5 Liter Edelstahl 11,5 Liter Edelstahl

Messer Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

R-Vac®* - Vv (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)

Wiabhlen Sie Ihr
Modell aus:
R 10 400V/50/3 21391 R 10 SV 400V/50/3 2044
ik
~fa¥| Scannen Sie diesen
o ‘\ng QR Code, um das

Produktvideo zu sehen

O
g";’:(')‘;‘;ﬁfu'shre Zusiitzlich lieferbar Art.-Nr.
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern und Kneten 27384
At Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und Gewiirze 27386
‘\‘j‘/ Zusétzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 27382
' . Gezahnte Klinge 59281
Gekerbte Klinge 59282
Glatte Klinge 59280
Vakuumadapter R-VAC® 29996
Vakuumpumpe 550 W - 16 m?%/Std. 69012
Kleine Schiissel zusétzlich lieferbar Art.-Nr.
4,5-Liter-Edelstahlschiissel fiir R 10-R 15 Glattes Edelstahlmesser 27375
Gezahntes Edelstahimesser 27107
Zusétzliches glattes Edelstahimesser 27106
| Gezahnte Klinge 101801S
Glatte Klinge 101800S

* Mehr zum Vakuumsystem R-Vac® auf Seite 87
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VERTIKALKUTTER

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ Der transparente dichte Deckel wird mit
einer einzigen Handbewegung geschlossen.
Deckel und Dichtring im Handumdrehen

abnehmbar.
~~~~~~~~~~~~~~ - DECKELWISCHER
Fiir eine optimale Kontrolle wéhrend
der Verarbeitung
EaSy -
GUlde Scannen Sie diesen |§55 g
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen
BEDIENFELD -+-----vvveveereerreeeeeesseiiieeees

SCHUSSEL-FESTSTELLHEBEL
Benutzerfreundlicher Hebel fiir das Kippen der
Schiissel in schrége oder waagerechte Stellung

Zeitschalter von 0 bis 15 Minuten,
versenkte Edelstahltasten und
Momentbetrieb flir hohere
Schnittprazision

¢ INNOVATION

EXTRA TIEF LIEGENDES MESSER
Neues, von Robot-Coupe patentiertes
Klingenprofil fiir optimale Schnittqualitat

GESTELL AUS EDELSTAHL

GroBzligig ausgelegtes dreibeiniges Gestell
ganz aus Edelstahl fiir absolute
Standfestigkeit, Platzersparnis und leichte
Reinigung

ROLLEN INBEGRIFFEN
3 einziehbare Rollen fiir leichten
Transport und leichte Reinigung

EDELSTAHLSCHUSSEL
: Kipp- und herausnehmbare
OO ==l Schiissel fiir leichtes Entleeren
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1 |

Glattes Messer *
—4 im Lieferumfang
| enthalten

; |
GROB HACKEN

SAUCEN, EMULSIONEN

Zum Kneten
= und
il Zerkleinern

KNETEN

Gekerbtes Messer

Fiir Krauter

und
Gewiirze

KRAUTER HACKEN GEWURZE HACKEN

Das R-VAC® -System ermdglicht eine Verarbeitung unter
Luftabschluss und gewéhrleistet so eine unvergleichliche
Endproduktqualitdt beim Herstellen von Fischcremes, feinen
Fillungen, Gemisepasteten, Ganache usw.

Die Vorteile der Verarbeitung unter Luftabschluss:

» Langere Haltbarkeit

» Bessere Prasentation

» Optimale Entfaltung von Aroma und Geschmack
* Leichteres Garen
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VERTIKALKUTTER

e @ O

Menge*: 3 bis9kg 3 bis12 kg 4 bis 14 kg
2 DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min
R15 R 20 R 23
3 '-
20L |'
ﬂ )
- Dreiphasig / / - Dreiphasig: ' - Dreiphasig
- R-Vac® - R-Vac® & . R-Vac®
Menge*: 4 bis 17 kg 6 bis 27 kg 6 bis 36 kg
2 DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min
R 30 R45 R 60

|
- ' - Dreiphasig - Dreiphasig - ~ -Dreiphasig
- R-Vac® e - R-Vac® & . RVac®
* Verarbeitungsmenge pro Arbeitsgang R-Vac® : Vakuumsystem zusétzlich lieferbar

VERARBEITUNGSMOGLICHKEITEN

Maximales Fassungsvermdgen .
Modelle Hacken Emulgieren Teig" Zerkleinern Ag;gg(lﬂt(l: ' tl‘llr?gryzl('ibai:er
(bis) (bis) (bis) (bis)
R15 6 kg 9kg 7,0 kg 7,0kg 50 bis 250
R20 8 kg 12 kg 10,0 kg 10,0 kg 50 bis 300
R23 10 kg 14 kg 11,5 kg 11,5 kg 100b!s400 1 bis 4 min
R30 12 kg 17 kg 14,0 kg 14,0 kg 100 bis 500
R45 18 kg 27 kg 22,5 kg 22,5 kg 200 bis 1 000
R60 25 kg 36 kg 30,0 kg 30,0 kg 300 bis 3 000

* Menge Hefeteig mit einem Wasseranteil von 60 % Tischgeriite siehe Seite 78
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R15 R15SV R 20 R 20 SV

Asynchronmotor v v v v

Leistung 3000 W 3000 W 4400 W 4400 W

Netzspannung Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V
Drehzanhl 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min
Momentbetrieb v v v

Schiissel 15 Liter Edelstahl 15 Liter Edelstahl 20 Liter Edelstahl 20 Liter Edelstahl
Messer Ganz aus Edelstahl, 3 Ganz aus Edelstahl, 3 Ganz aus Edelstahl, 3 Ganz aus Edelstahl, 3

glatte Klingen abnehm-  glatte Klingen abnehm-  glatte Klingen abnehm-  glatte Klingen abnehm-
bar und justierbar - Im bar und justierbar - Im bar und justierbar - Im bar und justierbar - Im

Lieferumfang enthalten Lieferumfang enthalten Lieferumfang enthalten Lieferumfang enthalten
R-Vac®* - v - v
(Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar) (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)

Wiahlen Sie Ihr
Modell aus:

R15 R15 8V R20 R20 SV

a00v/503 | 21491 400v/50/3 | 2048 4o0v/50/3 | 21991 400v/50/3 | 20%2

‘g’;?;ﬁgﬁ:uﬁre Optionen Art.-Nr.

Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern und Kneten 57098

Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und Gewiirze 57099

Zusétzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57097

Gezahnte Klinge 59393

Gekerbte Klinge 59359

Glatte Klinge 59392

Vakuumadapter R-VAC® 29996

Vakuumpumpe 550 W - 16 m?/Std. 69012

| Ri5

Kleine Schiissel zusétzlich lieferbar Art.-Nr.

4,5-Liter-Edelstahlschiissel fiir R 15 mit glattem Edelstahimesser 27375

Gezahntes Edelstahimesser 27107

Zusétzliches glattes Edelstahimesser 27106

| Gezahnte Klinge 101801S
Glatte Klinge 101800S
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VERTIKALKUTTER

R23

R 23SV

Asynchronmotor v v

Leistung 4500 W 4500 W

Netzspannung .Dreiphasig 400V Dreiphasig 400 V

Drehzahl :1 500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min
Momentbetrieb v v

Bedienfeld (IP 65) mit v

digitalem Zeitschalter

Schiissel 23 Liter Edelstahl 23 Liter Edelstahl
Deckelwischer v v

Messer Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Ganz aus Edelstahl, 3 glatte

Klingen abnehmbar und justier-
bar - Im Lieferumfang enthalten

Klingen abnehmbar und justier-
bar - Im Lieferumfang enthalten

3 einziehbare

Rollen v
R-Vac® - V' (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)
Wahlen Sie lhr
Modell aus:
R 23 400V/50/3 | 51331C R 23 SV 400V/50/3 | 2100C

Produktvideo zu sehen

-'r' N Scannen Sie diesen
E ‘lg QR Code, um das

(O
R 23 alle Modelle
I Wahlen Sie Ihre Optionen Art.-Nr.
Optionen aus: - .
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern
57070
und Kneten
Gekgrbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und 57072
Gewiirze
P Zusétzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57069
- 4 Verstellbarer Wagen Gezahnte Klinge 1182945
1 fiir GN-1/1-Behalter Gekerbte Klinge 1182928
h - ﬁlgogﬁgé — Glatte Klinge 1182178
@ @ geliefert Verstellbarer Wagen fiir GN-1/1-Behélter (3 Hohen) 49128
Art.-Nr. 49128 Vakuumpumpe 550 W - 16 m?/Std. 69012
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R 30 R 30 SV

Asynchronmotor v v

Leistung 5400 W 5400 W

Netzspannung Dreiphasig 400V Dreiphasig 400V

Drehzahl 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min

Momentbetrieb v v

Bedienfeld (IP 65) mit v

digitalem Zeitschalter

Schiissel 28 Liter Edelstahl 28 Liter Edelstahl

Deckelwischer v v

Messer Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

3 einziehbare

Rollen v v

R-Vac® - V' (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)

Wiabhlen Sie Ihr
Modell aus:
R 30 400V/50/3 52331C R 30 SV 400V/50/3 2102C
Bk
“F, M Scannen Sie diesen
‘Ei ”-g QR Code, um das

Produktvideo zu sehen

O

R 30 alle Modelle

Wéil_llen Sie lhre Optionen Art.-Nr.

Optionen aus:
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern und Kneten 57075
Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und Gewiirze 57077
Zusétzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57074
Gezahnte Klinge 118286S
Gekerbte Klinge 118241S
Glatte Klinge 117950S
Verstellbarer Wagen fiir GN-1/1-Behélter (3 Hohen) 49128
Vakuumpumpe 550 W - 16 m?/Std. 69012
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VERTIKALKUTTER

R 45 R 45 SV

Asynchronmotor v

Leistung 10000 W 10000 W

Netzspannung 'Dreiphasig 400V Dreiphasig 400 V

Drehzahl :1 500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min

Momentbetrieb v v

Bedienfeld (IP 65) mit v

digitalem Zeitschalter

Schiissel 45 Liter Edelstahl 45 Liter Edelstahl

Deckelwischer v v

Messer Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar

und justierbar - Im Lieferumfang enthalten und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

inziehbar

g(?llen e v v

R-Vac® - V' (Vakuumpumpe zusitzlich lieferbar)

Wiéhlen Sie Ihr
Modell aus:
R 45 400V/50/3 53331C R 45 SV 400V/50/3 2104C
Ope0]
“F, M Scannen Sie diesen
. w3t QR Code, um das
rﬂ_‘rﬁ Produktvideo zu sehen

O

R 45 alle Modelle

Wéil_llen Sie lhre Optionen Art.-Nr.

Optionen aus:
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern und Kneten 57082
Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und Gewiirze 57084
Zusatzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57081
Gezahnte Klinge 118287S
Gekerbte Klinge 118243S
Glatte Klinge 117952S
Verstellbarer Wagen fiir GN-1/1-Behélter (3 Hohen) 49128
Vakuumpumpe 550 W - 16 m?/Std. 69012
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R 60

Asynchronmotor v

Leistung 11000 W
Netzspannung Dreiphasig 400 V
Drehzahl 1500 und 3000 U/min

Momentbetrieb v

Bedienfeld (IP 65) mit
digitalem Zeitschalter

Schiissel 60 Liter Edelstanl
Deckelwischer v
Messer Ganz aus Edelstahl, 3 glatte

Klingen abnehmbar und justier-
bar - Im Lieferumfang enthalten

3 einziehbare

-y

R 60 SV

v

11000 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

v

60 Liter Edelstahl
v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte
Klingen abnehmbar und justier-
bar - Im Lieferumfang enthalten

-
-,

-

=

Rollen v
R-Vac® - v/ (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)
Wahlen Sie thr R 60 Art.-Nr. RGOSV  Art-Nr.
Modell aus:
R 60 400V/50/3 | 54331C R 60 SV 400V/50/3 | 2106C
A0
“F, M Scannen Sie diesen
. w3t QR Code, um das
rﬂ ﬁ,," Produktvideo zu sehen
O
R 60 alle Modelle
Wahlen Sie thre Optionen Art.-Nr.
Optionen aus: 5 -
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern
57092
und Kneten
Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und
i 57095
Gewiirze
Zusatzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57091
Gezahnte Klinge 118290S
Gekerbte Klinge 118245S
Glatte Klinge 117954S
Verstellbarer Wagen fiir GN-1/1-Behalter (3 Hohen) 49128
Vakuumpumpe 550 W - 16 m%/Std. 69012

Ausgabe 2023/2024 robot ¢fcoupe’ 93




Robot Cook®

COOKING CUTTER BLENDER




DIE ERSTE KOCHENDE
KUCHENMASCHINE FUR PROFIS!

Emulgieren, Zerkleinern, Plrieren, Hacken,
Vermengen und Kneten - all das ldsst sich einwandfrei
mit dem Robot Cook® erledigen. Dartiber hinaus lasst
sich seine Heizkraft auf das Grad genau einstellen.
Das groBe Fassungsvermdgen der Schiissel
ermdglicht die Verarbeitung ausreichend groBer
Mengen fur die gewerbliche Gastronomie.

ROBOT COOK®
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Robot Cook®

DER KULINARISCHE ASSISTENT

Raffiniert: Wasserdichter Deckel mit - Praktisch: Deckeldffnung fiir das
integriertem Spritzschutz. Deckelwischer . Hinzufiigen von Zutaten ohne
gegen Dampfbeschlag ermdglicht : Unterbrechung des laufenden Programms

permanente Kontrolle. _' e

: Effizient: Abstreifer fiir duBerst
L R gleichmaBige Verarbeitung und Konsistenz

Professionell: GroBes
Fassungsvermdgen (3,7 Liter) der
Schiissel fiir die Verarbeitung groBer
Mengen

Erfinderisch: Vollig neuer
Messerriickhaltemechanismus fiir
sicheres Ausleeren des Inhalts

Leistungsstark: Die Leistungsfahigkeit
des Robot Cook® beruht auf einem

....... ) besonders robusten H00h|eistungs-
Hygienisch: Alle mit Lebensmitteln : Asynchronmotor.

in Kontakt kommenden Teile lassen I
sich leicht herausnehmen und sind :
splilmaschinengeeignet.

--- Heizkraft bis 140 °C auf das Grad
genau einstellbar

Easy ...
Guide

Leise: Inmitten der Hektik des
Kiichenbetriebs ist das Gerét
angenehm ruhig und leise.

EINSTELLBEREICH
~~~~~~~~~~~~~~ - Langsames oder schnelles Erhitzen bis zu 140 °C

o- 13 _ O T Drehzahl von -500 bis 3500 U/min
W= | r_.|_| £y
125 g G - Timer
é) RDth CDDk PROGRAMMIERBEREICH
| COOKING CUTTIR BLEMNDIR |
@ Programme
@ o @ ‘ Programmschritte
robot ¢ coupe'
: BEDIENBEREICH
W © Moment/Turbo-Taste: bis 4500 U/min
¢ Drehregler @ Ein-Taste
fir Einstellungen ©® Aus-Taste
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Robot Cook® COOKING CUTTER BLENDER

@ KALT
@ HEISS

BIS ZU
140 °C

®® HACKEN

Robot Cook® Pt
© @ PURIEREN
Asynchronmotor v

Leistung 1800 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl - Stufenlose Drehzahlregelung 100 bis 3500 U/min

* Turbo-Drehzahl 4500 U/min

« Misch-Funktion-R-Mix -100 bis 500 U/min

« Intervall-Betrieb mit langsamer Drehung des
Messers alle 2 Sekunden

Heizkraft Bis 140 °C

e

x
(=3
o
o
—
o
[=2]
[=]
(-

Momentbetrieb v

Schissel 3,7 Liter Edelstahl
Abstreifer v
Messer Messer mit gekerbten Klingen speziell flr die

Mixer-Funktion - Im Lieferumfang enthalten
Messer mit glatten Klingen speziell fur die
Kutter-Funktion - Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug - Im Lieferumfang
enthalten

Wahlen Sie lhr Robot Cook® Art.-Nr.
Modell aus:

Robot Cook 230V/50-60/1 43000R

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

® @ KNETEN

Wéil_llen Sie lhre Optionen Art.-Nr.
Optionen aus:

Zusétzliche Schiissel mit gekerbtem 39854
Messer komplett
Zusétzliches glattes Messer fiir die
49691

Verwendung als Kutter w3
Zusatzliches gekerbtes Messer fiir =

. . 39691 P
die Verwendung als Mixer iy
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Blixer® LTS THIG

Blixer® - TISCHGERATE ~ Seite 100
Blixer® - STANDGERATE ~ Seite 108




DIE NEUE AUSGEWOGENE
ERNAHRUNG!

Mit dem speziell fur die Verpflegung im
Gesundheitswesen konzipierten Blixer®, lassen
sich normale Zutaten zu passierter Kost
verarbeiten. Alle Lebensmittel, ob roh oder gegart,
herzhaft oder siB, als Vorspeise, Hauptgericht
oder Nachtisch serviert, kbnnen so von allen
Gasten zeitgleich konsumiert werden.
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Blixer®

TISCHGERATE
Zum Einftillen von Fliissigkeiten

oder Zutaten wéahrend der
. Verarbeitung
¢/ INNOVATION 2 -
Blixer®-PADDEL® o Vedd —
Fiir besonders gute ; : " T DECHEL

Mit Dichtungsring flir eine

Homogenisierung. : : :
Fir eine perfekt Hygiene leicht R . Piictitiing
herauszunehmen und zu
reinigen.
-- HOHER SCHAFT DER
SCHUSSEL
Fiir die Verarbeitung
_ von Fliissigkeiten in

ASYNCHRONMOTOR -------------------------------- . groBen Mengen

Sehr leistungsstark, konzipiert fiir
intensiven Gebrauch, hohe
Zuverlassigkeit und Langlebigkeit

- Standard-Drehzahl
Eas_g """"""""""""""""""""""" 2 | 3000 U/min fiir eine
uide : - absolut homogene Textur

Messer mit gekerbten Klingen

2
WARUM EINE ZUSATZLICHE SCHUSSEL ANSCHAFFEN? |.

-Um den Arbeitsablauf in der Kiiche besser zu organisieren 000 +@
-Um sich das Warten zwischen 2 Spiilvorgangen zu ersparen

1 Schiissel 1 Schiissel
fiir kalte fiir warme
Zubereitungen Zubereitungen
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Q@‘I’@ GESUNDHEITSWESEN - PURIERTE SPEISEN.............
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CAMEMBERT MIT VOLLKORNBROT

AUSWAHLHILFE FUR DEN RICHTIGEN BIX€r®................

1 > Berechnen Sie das Gesamtgewicht der zuzubereitenden Speisen

Anzahl der Portionen (200 g)

Durchschnittliche Portion Zahl der zuzubereitenden Portionen Gesamtgewicht
Vorspeise 80g X o Portionen = ... g
Fleisch / Fisch 100 g X o Portionen = ... g
Gemiise 2009 X o Portionen = ... g
Nachtisch 80g X o Portionen = ... g

2 > Suchen Sie die entsprechende Verarbeitungsmenge pro Arbeitsgang in den Produktbeschreibungen

0 GASTRONOMIE.

Die Kiichenchefs in der traditionellen und in der asiatischen Gastronomie haben den Blixer® sehr schnell fiir
alle ihre Zubereitungen iibernommen:

Emulsionen, Verrinen, Appetizer, Hummus, Tarama, Pesto usw.
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Blixer® - TISCHGERATE

=8

menge pro 0,3 bis 2 kg 0,4 bis 3 kg 0,5 bis 3,8 kg

Arbeitsgang  FUr Einzelportionen
STUFENLOSE DREHZAHLREGELUNG 300 bis 3500 U/min
Blixer°4V.V.  Blixer’5V.V.
59L

- Einphasig - Einphasig

2 DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min

Blixer®4 -2V Blixer®5 -2V,

45L ‘IE'D 59 L

- Dreiphasig - Dreiphasig
1 DREHZAHL 3000 U/min
~ Blixer®2 ~ Blixer®3  Blixer®4 -1V

29L 37L 451

- Einphasig - Einphasig - Einphasig
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0,6 bis 4,8 kg 1 bis 5,5 kg 2 bis 6,5 kg

STUFENLOSE DREHZAHLREGELUNG 300 bis 3500 U/min

Blixer®7 V.V.
75L

- Einphasig
2 DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min
- Blixer®7 - Blixer®8 | ~ Blixer® 10

75L

- Dreiphasig - Dreiphasig - Dreiphasig

VERARBEITUNGSMOGLICHKEITEN

Verarbeitungsmengen (kg) Anzahl der
Modelle Fassun(gll_sit\g;'mogen Von Bis Pz(::gggegﬂ
Blixer® 2 2,9 Fiir Einzelportionen
Blixer® 3 37 03 2 2bis10 &)
Blixer® 4 45 0,4 3 2bis15 &)
Blixer®5 -2V -5 V.V. 55 05 38 3bis20 &)
Blixer®7 - 7 V.V. 75 06 48 3bis25 &)
Blixer® 8 8 1 55 5bis 28 &)
Blixer® 10 11,5 2 6,5 10 bis 33 & )
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Blixer® - TISCHGERATE

Blixer® 2 Blixer® 3 Blixer® 4 - 1V

Asynchronmotor v/ v v

Leistung 700 W 750 W 900 W

Netzspannung Einphasig 230 V Einphasig 230 V Einphasig 230 V

Drehzahl 3000 U/min 3000 U/min 3000 U/min

Momentbetrieb v v v

Motorblock Verbundwerkstoff Verbundwerkstoff Metall

Schiissel 2,9 Liter Edelstahl 3,7 Liter Edelstahl 4,5 Liter Edelstahl

Dichter Deckel v v v

Blixer®-Paddel v v v

Messer Gekerbte Edelstahlklingen, Gekerbte Edelstahlklingen, Gekerbte Edelstahlklingen,
mit abnehmbarer Kappe mit abnehmbarer Kappe mit abnehmbarer Kappe
Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug Klingenreinigungswerkzeug Klingenreinigungswerkzeug
Im Lieferumfang enthalten, Im Lieferumfang enthalten, Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon Coming soon Coming soon

Anzahl der Einzelportion 2 bis 10 2 bis 15

Portionen zu 200 g

‘I(n"zgﬁl"as:: Ihr Blixer2  Art-Nr. Blixer®3  Art.-Nr. Blixer®4 -1V Art.-Nr.
) Blixer® 2 230V/50/1 | 33228 Blixer® 3 230V/50/1 | 33197 Blixer® 4-1V
- - 230V/50/1 33208
Blixer® 2 230V/50/1 Blixer® 3 230V/50/1
+ zusétzliche 2340 + zusétzliche 2341 Blixer® 4-1V
Schiissel komplett Schiissel komplett 230V/50/1 9343
+ zusétzliche
Scannen Sie diesen Schiissel komplett

QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Wahlen Sie lhre

Optionen aus: Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Zusétzliche Schiissel komplett: Schiissel, gekerbtes Messer, Deckel und Blixer®-Paddel = 27369 27337
Zusétzliches gekerbtes Messer 27370 27447
Gezahntes Messer 27371 27448
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Asynchronmotor

Leistng

Messer

Anzahl der
Portionen zu 200 g

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Wiabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

Blixer® 4 - 2V
iooow
.Dreirphasig 400 V

1500 U/min und 3000 U/min

v

Metall , ,

4,5 Liter Edelstahl
Gekerbte Edelstahlklingen,
mit abnehmbarer Kappe

Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug
Im Lieferumfang enthalten,
.Comring soon

2 bis 15

Blixer® 4 V.V.

v

1100 W

Einphasig 230 V'
300 bis 3500 U/min
v

Metall

4,5 Liter Edelstahl
e

v

Gekerbte Edelstahlklingen,

mit abnehmbarer Kappe

Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug
Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

2 bis 15

Blixer® 5 - 2V

v

1500 W

Dreiphasig 400 V

1500 U/min und 3000 U/min
e
v

Metall

5,9 Liter Edelstahl
s

v

Gekerbte Edelstahlklingen,
mit abnehmbarer Kappe

Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug
Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

3 bis 20

Blixer®4 -2V  Art.-Nr. Blixer®4 V.V.  Art.-Nr. Blixer®5-2V  Art.-Nr.

Blixer® 4-2V Blixer® 4 V.V. Blixer® 5-2V

400V/50/3 33215 ‘ 230v/50-60/1 59280 400V/50/3 33259
Blixer® 4-2V Blixer® 4 V.V. Blixer® 5-2V

400v/50/3 230V/50-60/1 400V/50/3

+ zusatzliche 2342 + zusétzliche 2344 + zusatzliche 2369
Schiissel komplett Schiissel komplett Schiissel komplett

Blixer® 4 Blixer® 5

Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Zusétzliche Schiissel komplett: Schiissel, gekerbtes Messer, Deckel und Blixer®-Paddel = 27338 27322
Zusétzliches gekerbtes Messer 27449 27310
Gezahntes Messer 27450 27311
Klingenreinigungswerkzeug - Coming soon - - 49258

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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Blixer® - TISCHGERATE

Asynchronmotor
Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Zeitschaltuhr
Momentbetrieb
Motorblock
Schiissel
Dichter Deckel
Blixer®-Paddel
Messer

Anzahl der
Portionen zu 200 g

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

A
Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Wahlen Sie lhre
Optionen aus:

Blixer® 5 V.V.

v

1500 W

'Einphasig 230V
300 bis 3500 U/min
v

v

Metall

5,9 Liter Edelstahl
v

v

Gekerbte Edelstahlklingen,
mit abnehmbarer Kappe
Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug
Im Lieferumfang enthalten,

Coming soon
3 bis 20

Blixer®5V.V.  Art.-Nr.
Blixer® 5 V.V.
230V/50-60/1 ‘ 33266 ‘
Blixer® 5 V.V.
230V/50-60/1 2374

+ zusétzliche
Schiissel komplett

Blixer® 7

v

1500 W

Dreiphasig 400 V

1500 U/min und 3000 U/min
v

v

Metall

7,5 Liter Edelstahl

v

v

Gekerbte Edelstahlklingen,
mit abnehmbarer Kappe

Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug
Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

3 bis 25

Blixer® 7 Art.-Nr.

Blixer® 7 400V/50/3 | 33269

Blixer® 7 400V/50/3
+ zusatzliche
Schiissel komplett

2375

Blixer® 7 V.V.

v

1500 W

Einphasig 230 V
300 bis 3500 U/min
v

v

Metall

7,5 Liter Edelstahl
v

v

Gekerbte Edelstahlklingen,
mit abnehmbarer Kappe

Im Lieferumfang enthalten
Klingenreinigungswerkzeug
Im Lieferumfang enthalten,
Coming soon

3 bis 25

Blixer® 7 V.V.
‘ Blixer® 7 V.V.

Art.-Nr.

230V/50-60/1
Blixer® 7 V.V.
230V/50-60/1
+ zusidtzliche
Schiissel komplett

‘ 33295 ‘

2376

Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Zusitzliche Schiissel komplett: Schiissel, gekerbtes Messer, Deckel und Blixer®-Paddel = 27322 27323
Zusétzliches gekerbtes Messer 27310 27316
Gezahntes Messer 27311 27317
Klingenreinigungswerkzeug - Coming soon 49258 49258
Zusatzliche untere gekerbte Klinge - - 49166
Zusétzliche obere gekerbte Klinge - - 49167
Zusatzliche untere gezahnte Klinge - - 49168
Zusétzliche obere gezahnte Klinge - - 49169
Zusétzliches Messer aus Verbundwerkstoff mit gekerbten Edelstahlklingen - - 27313
Messer aus Verbundwerkstoff mit gezahnten Edelstahlklingen zum Zerkleinern - - 27314
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Blixer® 8

Asynchronmotor v Voo
Leistung 2200 W 2600w
Netzspannung Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400v
Drehzahl 1500 U/min und 3000 U/min 1500 U/min und3000 U/min 7777777777777
Momentbetrieb v v
Schissel 8 Liter Edelstahl 11,5 Liter Ede,ls,t,ah,l 777777777777777777
Dichter Deckel v v
“Grande Vision"
Herausnehmbares v
Blixer®-Paddel
Messer Ganz aus Edelstahl, herausnenmbare und Ganz aus Edelstahl, 3 herausnenmbare und
justierbare gekerbte Klingen - Im Lieferumfang einstellbare gekerbte Klingen - Im Lieferumfang
enthalten enthalten
Anzahl der 5 bis 28 10 bis 33
Portionen zu 200 g
Wahlen Sie Ihr Blixer® 8 Art.-Nr. Blixer® 10
Modell aus:
Blixer® 8 400V/50/3 21311 Blixer® 10 400V/50/3 21411
Blixer® 8 400V/50/3 9349 Blixer® 10 400V/50/3 2351
+ zusatzliche Schiissel komplett + zusatzliche Schiissel komplett
Wahlen Sie lhre Optionen Art.-Nr, Art.-Nr.
Optionen aus: — — - -
Zusétzliche Schiissel komplett: Schiissel, gekerbtes Messer, Deckel und Blixer®-Paddel K 27387 27388
Zusétzliches gekerbtes Messer aus Edelstahl 27377 27378
Gekerbte Klinge 59282 59282
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Blixer®

STANDGERATE

4 INNOVATION —
BliXer®-PADDEL - --+-oooeeeeeeeeenend

Fiir besseres Vermischen und
dadurch noch optimalere
Verarbeitung

", AR Der transparente, dichte Deckel wird

‘ mit einer einzigen Handbewegung

geschlossen. Deckel und Dichtring
im Handumdrehen abnehmbar.
N

-------------------------- DECKELWISCHER
. Fiir eine optimale Kontrolle wahrend
der Verarbeitung

SCHUSSEL-FESTSTELLHEBEL
Benutzerfreundlicher Hebel fiir das

E?;;(Y’e ----------------------------------------------- Kippen der Schissel in schrage oder
waagerechte Stellung

Zeitschalter von 0 bis 15 Minuten,
versenkte Edelstahltasten und
Momentbetrieb fiir hohere
Schnittprazision

¢ INNOVATION
EXTRA TIEF LIEGENDES MESSER -

Exklusiv von Robot-Coupe fiir
absolut gleichméBige Verarbeitung
auch bei kleinsten Mengen

GESTELL AUS EDELSTAHL - ++------oooooooovooo- o

GroBziigig ausgelegtes dreibeiniges
Gestell ganz aus Edelstahl fiir
absolute Standfestigkeit,
Platzersparnis und leichte Reinigung

¢ INNOVATION
ROLLEN INBEGRIFFEN EDELSTAHLSCHUSSEL

3 einziehbare Rollen Kipp- und herausnehmbare Schiissel,
ermdglichen einen leichten exklusiv von Robot-Coupe.
Transport fiir die Reinigung Fassungsvermaogen: je nach Modell 23,

28, 45 oder 60 Liter
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o @@@ GESUNDHEITSWESEN - ERNAHRUNG MIT PASSIERTER KOST
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WEICHKASE MIT VOLLKORNBROT ZITRONENKUCHEN
VERARBEITUNGSMOGLICHKEITEN
Verarbeitungsmengen (kg) Anzahl der
Modelle Fassungsvermdgen ) Portionen
(Liter) Von Bis zu200 g
Blixer® 15 15 3 10 15bis 50 & )
Blixer® 20 20 3 13 15bis65 & )
Blixer® 23 23 4 15 20bis75 &)
Blixer® 30 28 4 20 20 bis 100 & )
Blixer® 45 45 6 30 30 bis 150 &
Blixer® 60 60 6 45 30 bis 225 & )
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Blixer® - STANDGERATE

Arbettsgang 3 bis 10 kg 3 bis 13 kg 4 bis 15 kg

2 DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min
Blixer® 20

Blixer® 23

Blixer® 15

- Dreiphasig - Dreiphasig - Dreiphasig
oy
%EE%EEE?S- 4 bis 20 kg 6 bis 30 kg 6 bis 45 kg
Blixer® 30 Blixer® 45 Blixer® 60

- Dreiphasig - Dreiphasig - Dreiphasig
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Blixer® 15

Asynchronmotor v/

Leistung 3000 W

Netzspannung Dreiphasig 400 V

Drehzahl 1500 U/min und 3000 U/min

Momentbetrieb v

Schiissel 15 Liter Edelstahl

Dichter Deckel v

“Grande Vision"

Herausnehmbares

Blixer®-Paddel

Messer Ganz aus Edelstahl, 3 gekerbte Klingen justier-
bar und einstellbar - Im Lieferumfang enthalten

Anzahl der 15 bis 50

Portionen zu 200 g

Wiéhlen Sie lhr

Modell aus:

Wiéhlen Sie lhre
Optionen aus:

Blixer® 15 Art.-Nr.

Blixer® 20

v
4400 W

Ganz aus Edelstahl, 3 gekerbte Klingen justier-
bar und einstellbar - Im Lieferumfang enthalten

15 bis 65

Blixer® 20

Blixer® 15 400V/50/3 51511 Blixer® 20 400V/50/3 51611
Blixer® 15 400V/50/3 9353 Blixer® 20 400V/50/3 2355
+ zusétzliche Schiissel komplett + zusétzliche Schiissel komplett

Blixer® 15 Blixer® 20

Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Zusétzliche Schiissel komplett: Schiissel, gekerbtes Messer, Deckel und Blixer®-Paddel = 57065 57066
Zusétzliches gekerbtes Messer aus Edelstahl 57102 57102
Gekerbte Klinge 59359 59359

ZURUCK ZUR UBERSICHT

Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’ 111




Blixer® - STANDGERATE

Asynchronmotor
Lei:s;t:ung
Netzspannung
Drehzahl -
Momentbetrieb
Bedienfeld (IP 65) mit
digitalem Zeitschalter
Sch:ij:ssel
Deckel "Grande Vision
Deckelwischer
Blixer®-Paddel
Messer R

3 éihziehbare Réilen
Anzahl der Portionen

Wahlen Sie lhr

v

justierbare gekerbte Klingen - Im Lieferumfang
enthalten

Blixer® 30

v

5400 W

Dreiphasig 400V
1500 und 3000 U/min
v

—

28 Liter Edelstahl
v .
v

Ganz aus Edelstahrlr,'herausnehmbér'e und
justierbare gekerbte Klingen - Im Lieferumfang

enthalten
20 bis 100

Blixer® 23
Blixer® 23 400V/50/3

Art.-Nr.
51341 |

Blixer® 30
' Blixer® 30 400V/50/3

Art.-Nr.

Modell aus:
52341 |

Blixer® 23 Blixer® 30

Wabhlen Sie Ihre

. Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Optionen aus:
Zusétzliches gekerbtes Messer aus Edelstahl 57071 57076
Gekerbte Klinge 1182925 118241S
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Asynchronmotor
Leistng
Netzspannung
Drehzahl -
Momentbetrieb
Bedienfeld (IP 65) mit
digitalem Zeitschalter
Shissel
Deckel "Grande Vision
Deckelwischer
Blixer®-Paddel
Messer

3 éiﬁziehbare R:(:):Ilien
Anzahl der Portionen

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Wiabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

Blixer® 45

N

10000 W

Droprasg a0y
1500 und 3000 U/min

v

o

::45:Liter Edelstéhl

v

v
v

Ganz aus Edelstahl,
herausnehmbare und jus-
tierbare gekerbte Klingen
Im Lieferumfang enthalten

Ao
30 bis 150

Blixer® 45 Art.-Nr.

NORMALKOST

PASSIERTE KOST

Blixer® 60

v

11000 W

Drei'phaérig 400 W
1500 und 3000 U/min
v

Yo

60 Liter VEdeIsrtahI”

v

‘/ -

v

Ganz aus Edelstahl,
herausnehmbare und jus-

tierbare gekerbte Klingen
Im Lieferumfang enthalten

30 bis 225

FINGERFOOD

Blixer® 60  Art.-Nr.

Blixer® 45 Blixer® 60
so0v50i3 | 033 ‘ goovsoi3 O
Blixer® 45 Blixer® 60
Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Zusétzliches gekerbtes
Messer aus Edelstahl 57083 57093
Gekerbte Klinge 118243S 1182455

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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STABMIXER

3/2024 robot ¢ coupe’



FUNF PRODUKTREIHEN
AN DER SPITZE DER INNOVATION

Mit den Stabmixern von Robot-Coupe - egal in welcher
GroBe - lasst sich im Handumdrehen pirieren, mischen,
emulgieren, schlagen und kneten! lhre Leistungen im
Hinblick auf Hygiene, einfache Bedienung, Vielseitigkeit,
Langlebigkeit und Rentabilitat machen sie zu den besten,
die auf dem Markt erhéltlich sind.
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STABMIXER

ERGONOM'E ..................................................
Benutzerfreundlicher Handgriff fiir hohen
Bedienkonfort

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Bei den Modellen MP V.V. und MP Combi
LEISTUNG -+ --veveveermormermesmenmeneensaneeneaneaneanres flir eine einfachere Handhabung
Drehzahlregler noch

Verstarkte Motorleistung: plus 20 Prozent
benutzerfreundlicher

flir ein noch leistungsstérkeres Gerat
Hohere Leistung fiir optimierte

Verarbeitungsdauer =
I'%‘I Easy MIM'
=%, Guide MP 450 Ultra

-
LANGLEBIGKEIT -+ vveererrrserermmmemmmeeeemmiineeeeeaas °

Robustes Design durch
Motorblock aus Edelstahl

ERGONOMIE

Der Haken am Motorblock I&sst sich fiir
leichteres Arbeiten und héheren
Bedienkomfort als Aufsatz- und Drehpunkt

Ry A auf dem Topfrand verwenden.
EDELSTAHL
Der Haken ermdglicht ein Aufrollen des
Ty Kabels, um es leichter zu verstauen und
Abnutzung vorzubeugen
e,
L G,
. Neuer abnehmbarer Griff
- | "EasyGrip". Das Gewicht des
HYGIENE - -+ vveveereeeseemmeemmeemeenteeieeseeane e ee e ° Geréts ist besser ausbalan-

ciert, was die Benutzung
noch mehr erleichtert.

Mischkopf und Messer aus
Edelstahl abnehmbar fiir leichte =

Reinigung und Wartung . =]
L A

Kundendienst: Stromkabel abnehmbar

@ Neues patentiertes EasyPlug-System fir ein WNNUVA"UN._.
leichteres Auswechseln des Stromkabels im Rahmen -
des Kundendienstes

@ Spannungsanzeige: Rasches Erkennen eines defek-
ten Stromkabels. Die Anzeige leuchtet, wenn das
Stromkabel unbeschadigt und beiderseits (Wandsteck-
dose und EasyPlug) korrekt angeschlossen ist.
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Aeromix-Werkzeug lieferbar fiir Minigerédte und Micromix

ENTDECKEN SIE UNSERE TOPFAUFSATZE FUR ERMUDUNGSFREIES
ARBEITEN seite 126
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STABMIXER

1 MINIGERATE KOMPAKTGERATE GROSSGERATE

Mini MP CMP
E slehe Selte 127

Siehe Seite 122 Siehe Seite 124

:;:'ﬁv- g
; : : : E
=" J : E: E 2 e
R - £ E £ o w2
oy 5 £ g : £ g |
. ' . e 0 Z g 3 5 I 4 4 i
] £ g S g - | l
N E W= g h ¥ &L
38 g - : I : n i, s m—— L
T B R N N ™ o e L) L.
220 W 240W 270w 290 W 310w 350 W 400 W 420 W 440 W 500 W 750 W 850 W 1000 W
MicroMix® . Mini MP  Mini MP  Mini MP CMP250 CMP300 CMP350 CMP400 MP 350 MP 450 MP 550 MP 600 MP 800
V.v. V.V. V.V. i Ultra Ultra Ultra Ultra Turbo

;160V.V. 190V.V. 240V.V. : A'A

15 Liter 30 Liter 45 Liter 73 Liter 50 Liter 100 Liter 200 Liter 300 Liter 400 Liter

Fiir kleine Mengen Fiir Gastronomiebetriebe Fiir intensiven Gebrauch
§ : GroBkiichen / Catering

[ S—

P00O® -] || 0000O®
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MINI MP - CMP - MP Ultra - MP FW Ultra
Siehe Seite 131

350 mm

|

—
450 mm

240 mm
I e I .I
250 mm

—

—
220 mm

'y
E
4 [\ E
£ \ 5 =38 i £ ==
® s /Al E inn"
= | J ] |e ] | H i | ‘) =
& U W e - . '
270 W 290 W 310w 350 W 440 W 500 W 500 W 500 W
Mini MP MiniMP = CMP 250 CMP 300 MP 350 MP 450 © MP 450 FW MP 450 XL
190 Combi 240 Combi Combi Combi i Combi Ultra Combi Ultra Ultra FW Ultra
15 Liter 30 Liter 50 Liter 100 Liter 100 Liter 100 Liter

. . . . . Fiir intensiven Gebrauch
Fiir kleine Mengen Fiir Gastronomiebetriebe GroBkiichen / Catering

REINIGUNG BEDIENKOMFORT ... .. . .

Messer und Mischkopf leicht abnehmbar  Topfaufséatze fiir bequemes Arbeiten

@ Universalaufsatz aus Edelstahl
= Am Rand des Behélters zu befestigen

@ 3 verstellbare Aufsatze aus Edelstahl
= Fir Tépfe von 330 bis 360 mm Durchmesser
= Fur Topfe von 500 bis 1000 mm Durchmesser
= FUr Tépfe von 850 bis 1300 mm Durchmesser

GemaB den HACCP-Richtlinien
empfehlen wir den Mischkopf und
das Messer nach dem Reinigen im
Kiihlraum aufzubewahren.

—-
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STABMIXER

MicroMix®

Die beste Wahl des Kiichenchefs. Eine perfekte Emulsion in nur A INNOVATION
wenigen Sekunden! U AEROMIX

Patentiertes Werkzeug fiir die

rasche Zubereitung besonders
luftiger Emulsionen mit hoher

Standfestigkeit

LEISTUNG

Design des Mischkopfes speziell fiir
zeitsparende Verarbeitung
Leistungsstarkes und gerdauscharmes
Gerdat

<\

ROBUST
Stab, Mischkopf, Fassung und
Werkzeuge aus Edelstahl

—
—
—

ERGONOMIE —

Drehzahlregler leicht zuganglich und prazise. \

Dehnbares Spiralkabel fiir leichte Handhabung. robot ? m.p’

Maximale Lange 1300 mm. Ideal fiir den

Gebrauch direkt vor dem Servieren. MicroMix

B

=, Guide MESSER

Zubereitung von Saucen und
HYGIENISCH g

Suppen aller Art in kleinen

Stab und Werkzeuge fiir leichte Mengen

Reinigung abnehmbar. Praktisches
Verstauen von Mixer und
Werkzeugen.
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Wandhalterung

il

—_— el I
-

-
MicroMix®
Leistung 220 W
Netzspannung :Einphasig 230V
Drehzahl 1500 bis 14.000 U/min
Messer und Stab 'Lénge 165 mm - ganz aus Edelstahl
Messer abnehmbar v
Stab abnehmbar :\/
Abmessungen Lange 430 mm, @ 61 mm
Bruttogewicht 1,4 kg
Zubehor Aeromix aus Edelstahl - Im Lieferumfang enthalten

Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten

Scannen Sie diesen
QR Code, um das

MicroMix MicroMix

P

o
wl
=
=
o
<<
—_
w

Sonderangebot fiir Merchandising
zur Prasentation von 6 MicroMix im Verkaufsraum

Verkaufs- Stiickzahl
einheit pro Einheit

Sechserpack MicroMix 230/50/1| 34950 | 1 6
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STABMIXER

MINIGERATE

Minimale GroBe - Maximale Leistung!
Fir Saucen, Emulsionen und kleine
Mengen

STUFENLOSER
DREHZAHLREGLER

Fir ein leichtes und gut sichtbares
Einstellen

DESIGN DES HANDGRIFFS -------ooooeeeeeeeerereremiiiiiiiiiiinnnn
Fir einfache Handhabung und
ermiidungsfreies Arbeiten

MOTORBLOCK AUS EDELSTAHL
Fiir eine lange Lebensdauer des

Geréts
@ INNOVATION
AEROMIX

Patentiertes Werkzeug zum
schnellen Zubereiten besonders
luftiger Emulsionen mit hoher
Standfestigkeit

Messer und Stab aus Edelstahl
abnehmbar fiir eine einwandfreie Hygiene

‘mxa’' EQsy
L%_l Guide

Messerdesign fiir optimales
Piirierergebnis

MESSER

AEROMIX

Fiir Emulsionen
vy L"J' Il
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Wandhalterung

-

Mini MP 160 V.V.
Leistung 240 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzanhl 2000 bis 12.500 U/min
Messer, Mischkopf Lange 160 mm - ganz aus
und Stab Edelstahl
Messer abnehmbar
Mischkopf Nein
abnehmbar
Stab abnehmbar v
Abmessungen Lange 455 mm, @ 78 mm
Bruttogewicht 2,4 kg
Zubehor Aeromix aus Edelstahl
Im Lieferumfang enthalten
Wandhalterung
Im Lieferumfang enthalten
Wahien Sie Ihr Mini MP 160 V.V. Art.-Nr.
Modell aus: Mini MP 160 V.V
ini V.
230V/50/1 34740

N\ e
Y [*
Wandhalterung

!

1
=

Mini MP 190 V.V.

270 W
Einphasig 230 V
2000 bis 12.500 U/min

Lénge 190 mm - ganz aus
Edelstahl

v
v

v

Lange 485 mm, @ 78 mm
2,5 kg

Aeromix aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten

Wandhalterung
Im Lieferumfang enthalten

Mini MP 190 V.V. Art.-Nr.

Mini MP 190 V.V.

230V/50/1 34750

Wandhalterung

y- 4

Mini MP 240 V.V.

290 W
Einphasig 230 V
2000 bis 12.500 U/min

Lénge 240 mm - ganz aus
Edelstahl

v
v

v

Lange 535 mm, & 78 mm
2,5 kg

Aeromix aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten

Wandhalterung
Im Lieferumfang enthalten

Mini MP 240 V.V. Art.-Nr.

Mini MP 240 V.V.
230V/50/1

34760

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Fa¥)

Zubereitungen

Verwendung als Riihrbesen
" Mini MP 190 Combi

|11\ Siehe Seite 132

Minipot® und Mixipot®

Induktionstaugliche Edelstahlbehélter, ideal fiir alle Ihre

Verwendung als Riihrbesen
" Mini MP 240 Combi

|11\ Siehe Seite 132
Fa ¥

Modelle Art.-Nr.
Minipot 3 Liter 103980

Mixipot 4 Liter 103925
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STABMIXER

KOMPAKTGERATE

Kompakt, handlich, leistungsstark
Speziell fur die Gastronomie

LEISTUNG

Stérkerer Motor

+15 % fiir ein noch
leistungsstérkeres Gerat

EFFIZIENZ
Optimales Mixen fiir ein perfektes Ergebnis
in kiirzester Zeit

[Of:

' Easy
=45, Guide

LANGLEBIGKEIT -« vvveeeemreeeeeeieeeeeiieee e eeeieee e
Robustes Design durch Motorblock
aus Edelstahl

ISCHKOP|
EDELSTAHL

¢ INNOVATION

HYGIENE - - oevvemeeemmme ettt °
Abnehmbarer Mischkopf und

Messer aus Edelstahl fiir eine F=
leichtere Reinigung und Wartung - &

Kundendienst: Stromkabel abnehmbar

ERGONOMIE
Kompaktes, leichtes und einfach zu
handhabendes Gerat

KOMFORT
Stufenlose Drehzahlregelung fiir die
Zubereitung feinster Speisen aller Art

ERGONOMIE

Der Haken am Motorblock lisst sich
fiir leichteres Arbeiten und hoheren
Bedienkomfort als Aufsatz- und
Drehpunkt auf dem Topfrand
verwenden.

Der Haken ermdglicht ein Aufrollen
des Kabels, um es leichter zu
verstauen und Abnutzung vorzubeugen

@ Neues patentiertes EasyPlug-System fiir ein leich-
teres Auswechseln des Stromkabels im Rahmen des
Kundendienstes

@ Spannungsanzeige: Rasches Erkennen eines defek-
ten Stromkabels. Die Anzeige leuchtet, wenn das
Stromkabel unbeschadigt und beiderseits (Wandsteck-
dose und EasyPlug) korrekt angeschlossen ist.

¢ INNOVATION
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CMP 250 V.V.
Leistung 310 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 2300 bis 9600 U/min

selbstregulierend
Messer, Mischkopf L&nge 250 mm - ganz

und Stab aus Edelstahl
Messer abnehmbar v
Mischkopf v
abnehmbar
Stab abnehmbar Nein
EasyPlug v
Abmessungen Lange 650 mm,
@94 mm
Bruttogewicht 3,9 kg
Zubehor Wandhalterung - Im
Lieferumfang enthalten
Wahlen Sie lhr CMP250V.V. Ref.
Modell aus: CMP 250 V.V
20us0 342408

fm

Wandhalterung

CMP 300 V.V.

350 W
Einphasig 230 V

2300 bis 9600 U/min
selbstregulierend

Lénge 300 mm - ganz
aus Edelstahl

v

v

Nein
v

Lénge 660 mm,
@94 mm

3,9 kg

Wandhalterung - Im
Lieferumfang enthalten

CMP 300V.V. Ref.

CMP 300 V.V.

230vj50/1 342308

fm

Wandhalterung

CMP 350 V.V.

400 W
Einphasig 230 V

2300 bis 9600 U/min
selbstregulierend

Lénge 350 mm - ganz
aus Edelstahl

v

v

Nein
v

Lénge 700 mm,
@94 mm

4,1 kg

Wandhalterung - Im
Lieferumfang enthalten

CMP 350 V.V. Ref.

CMP 350 V.V.

230vj501 342508

fm

Wandhalterung
b g

|

CMP 400 V.V.

420 W
Einphasig 230 V

2300 bis 9600 U/min
selbstregulierend

Lange 400 mm - ganz
aus Edelstahl

v

v

Nein
v

Lénge 763 mm,
@94 mm

4,1 kg
Wandhalterung - Im
Lieferumfang enthalten

CMP 400V.V. Ref.

CMP 400 V..
230V/50/1

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

/.

{J) Siehe Seite 133

Verwendung als Riihrbesen
CMP 250 Combi / z \

Minipot® und Mixipot®
Induktionstaugliche Edelstahlbehilter, ideal fiir alle lhre
Zubereitungen

Verwendung als Riihrbesen

CMP 300 Combi

Siehe Seite 133

Minipot 3 Liter
Mixipot 4 Liter

Modelle

103980
103925
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STABMIXER

TOPFAUFSATZE MP/CMP

Die Topfaufsatze beugen MSE vor, erleichtern die
I__\rbeit des Anwenders und erlauben eine bessere
Uberwachung des Verarbeitungsprozesses.

Mit ihnen lasst sich der Stabmixer mihelos in Schraglage
bringen oder er kann autonom arbeiten.

Sie sind ganz aus Edelstahl, leicht zu reinigen und sehr
praktisch im Gebrauch.

@ Universalaufsatz:
Passt sich leicht an Topfe aller Durchmesser an.

R

© Einstellbare Topfaufsitze:
Drei Topfaufsatz-Variaten sind lieferbar. Sie sind verstellbar und fiir folgende N =
Durchmesser geeignet: ;
* Topf-@ 330 bis 650 mm
* Topf-@ 500 bis 1000 mm
* Topf-@ 850 bis 1300 mm

Topfaufsatze aus Edelstahl

1 Universalaufsatz aus Edelstahl ) Art.-Nr.
Am Rand des Behélters zu befestigen 27358
3 verstellbare Topfaufsatze aus Edelstahl @ Art.-Nr.
Fiir Topfe von 330 bis 650mm Durchmesser 27363
Fiir Topfe von 500 bis 1000 mm Durchmesser 27364
Fiir Topfe von 850 bis 1300 mm Durchmesser 27365
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GROSSGERATE MP ULTRA

Noch leistungsstarker und ergonomischer!

ERGONOMIE

Benutzerfreundlicher Handgriff fiir hohen

Bedienkonfort o
Scannen Sie diesen

................................................................. QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Bei den Modellen MP V.V. und MP Combi
LEISTUNG ----vvvvveeemmmnreeeaammnneeeaamiieeeeeeiineeee e fir eine einfachere Handhabung
Verstérkte Motorleistung: plus 20 Prozent Drehzahiregler noch
flir ein noch leistungsstérkeres Gerat benutzerfreundlicher
Hohere Leistung fiir optimierte
Verarbeitungsdauer

LANGLEBIGKEIT --cvvvvvvvemmmmmmmmnaaaaaaaaaaaaaaaaninnaeainiains
Robustes Design durch
Motorblock aus Edelstahl

MP 450 Ultra
° Lt

i

"mye' Easy
L%J Guide

ERGONOMIE

Der Haken am Motorblock Iasst sich fiir
leichteres Arbeiten und héheren
Bedienkomfort als Aufsatz- und Drehpunkt

R 2 auf dem Topfrand verwenden.

EDELSTAHL
Der Haken ermdglicht ein Aufrollen des

Kabels, um es leichter zu verstauen und
Abnutzung vorzubeugen

oc

[T

>

Neuer abnehmbarer Griff ' %

- "EasyGrip". Das Gewicht =

' ' des Gerats ist besser @
HYGIENE - ----ccvceeeeevvevvmmmmmmmmmmnnaaaeeaaeimniinieeeee e e e e e Py ausbalanciert, was die
Mischkﬂpf und Messer aus Benutzung noch mehr

Edelstahl abnehmbar fir leichte gL erleichtert.

Reinigung und Wartung - -}
Tl

Kundendienst: Stromkabel abnehmbar . o
QINNUVATIUNI__

@ Neues patentiertes EasyPlug-System fir ein
leichteres Auswechseln des Stromkabels im Rahmen
des Kundendienstes

@ Spannungsanzeige: Rasches Erkennen eines defek-
ten Stromkabels. Die Anzeige leuchtet, wenn das
Stromkabel unbeschadigt und beiderseits (Wandsteck-
dose und EasyPlug) korrekt angeschlossen ist.

Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe” 127




STABMIXER

Wandhalterung Wandhalterung

MP 350 Ultra MP 350 Ultra V.V.

Leistung 440 W 440 W

Netzspannung :Einphasig 230V Einphasig 230 V

Drehzahl 9500 U/min 1500 bis 9000 U/min selbstregulierend

Messer, Mischkopf, 'Lénge 350 mm - Ganz aus Edelstahl Lange 350 mm - Ganz aus Edelstahl

Stab

Messer abnehmbar v v

Mischkopf abnehmbar }/ v

Stab abnehmbar Nein Nein

EasyPlug v v

Abmessungen Lénge 740 mm, @ 125 mm Lange 740 mm, @ 125 mm

Bruttogewicht 6,2 kg 6,4 kg

Zubehor Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten

xn"i'(}:;l"asl:::'“’ MP 350 Ultra Art.-Nr. MP 350 Ultra V.V. Art.-Nr.
MP 350 Ultra 230V/50/1 34800L MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 34840L

Verwendung als Riihrbesen

Scannen Se desen % MP 350 Combi uttra
QR Code, um das I
Produktvideo zu sehen [ J Siehe Seite 134
y/
MP 350 Ultra / MP 350 Ultra V.V.

Wéil_llen Sie lhre Option Art.-Nr.
Optionen aus: - -

Abnehmbarer Griff ,EasyGrip“ 27359
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Leistung
Netzspannung
Drehzahl

Messer, Mischkopf,

Stab

Messer abnehmbar
Mischkopf abnehmbar

Stab abnehmbar
EasyPlug
Abmessungen
Bruttogewicht
Zubehor

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produktvideo zu sehen

Wiéhlen Sie Ihre
Optionen aus:

Wandhalterung

MP 450 Uitra

500 W

Einphasig 230 V

9500 U/min

Lénge 450 mm - Ganz aus Edelstahl
v

v

VNein

7\/

VLénge 840 mm, @ 125 mm

6,3 kg
Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten

MP 450 Ultra Art.-Nr.
MP 450 Ultra 230V/50/1 34810L

Wandhalterung

MP 450 Uitra V.V.

500 W
Einphasig 230 V
1500 bis 9000 U/min selbstregulierend

Lénge 450 mm - Ganz aus Edelstahl

v

v

Nein

v

Lange 840 mm, & 125 mm

6,3 kg

Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten

MP 450 Ultra V.V. Art.-Nr.
MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 34850L

Verwendung als Riihrbesen

H MP 450 Combi Ultra

[ ' | Siehe Seite 134
y/
MP 450 Ultra / MP 450 Ultra V.V.
Option Art.-Nr.
Abnehmbarer Griff ,EasyGrip“ 27359
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STABMIXER

Wandhalterung

Griff "EasyGrip"

-

Wandhalterung

L]
.
il

Wandhalterung

MP 550 Ultra MP 600 Ultra MP 800 Turbo
Leistung 750 W 850 W 1000 W
Netzspannung Einphasig 230 V Einphasig 230 V Einphasig 230 V
Drehzahl 9000 U/min 9500 U/min 9500 U/min
Messer, Mischkopf, L&nge 550 mm - Ganz aus Lange 600 mm - Ganz aus Lange 740 mm - Ganz aus
Stab Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Messer abnehmbar v v
Mischkopf v v v
abnehmbar
Stab abnehmbar Nein Nein v
Zusatzlicher Griff -~ Abnehmbarer Griff "EasyGrip"  Abnehmbarer Griff "EasyGrip"  Integrierter Edelstahlgriff
Electronic Booster  Nein Nein Elektronische Vorrichtung fur
System hohere Motorleistung
EasyPlug v v v
Abmessungen Lange 940 mm, @ 125 mm Lange 980 mm, @ 125 mm Lange 1130 mm, @ 125 mm
Bruttogewicht 6,6 kg 7,4 kg 9,2 kg
Zubehor Wandhalterung Wandhalterung Wandhalterung
Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten
‘n'nvﬁﬂi‘i?fifi Ihr MP 550 Ultra  Art.-Nr. MP 600 Ultra  Art.-Nr. MP 800 Turbo
o S e SR e | SR
SR soaen e desen Topfaufsatze aus Edelstahl
E Produktvideo 2u sefen 1 Universalaufsatz aus Edelstahl 0 Art.-Nr.
) (1) (2] Am Rand des Behalters zu befestigen 27358
w ’ =3 3 verstellbare Topfaufsétze aus Edelstahl Q Art.-Nr.
L\' . " - 3 Fiir Topfe von 330 bis 650mm Durchmesser 27363
\ \‘\ % I r":t Fiir Topfe von 500 bis 1000 mm Durchmesser 27364
: Fiir Topfe von 850 bis 1300 mm Durchmesser 27365
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KOMBI-STABMIXER EMULGIEREN

Mit dem Riihrbesenaufsatz von Robot-Coupe, konnen Sie emulgieren,
vermischen, auflockern, schlagen und verriihren =
Vinaigrette, Mayonnaise, %:: .
LEISTUNG ERGONOMIE Rouille, Cocktailsauce usw.
Verstérkte Motorleistung Benutzerfreundlicher
+15 % fir ein noch Handgriff flir hohen
leistungsstérkeres Geréat Bedienkomfort
VERMISCHEN
LEICHTERES ARBEITEN BEDIENKOMFORT
Stufenloser Drehzahlregler Automatisches Beibehalten
leicht mit einer Hand zu der Drehzahl fiir komplexe
bedienen Zubereitungen
Crépe-Teig,
Tomatenmark,

Dressings usw.

GrieB, Reis, Weizen,
Quinoa usw.

SCHLAGEN

Eischnee, Mousse au
Chocolat, Schlagsahne
usw.

VERRUHREN

Kartoffelpliree, Hefeteig
usw.

RUHRBESENGEHAUSE AUS METALL

ROBUST HYGIENISCH ERGONOMIE

Getriebe aus Metall in 2 Veredelte Riihrbesen fiir Einfaches Anbringen der Besen
Zahnradkammern aus Metall flir einwandfreie Hygiene und des Gehauses am

hohe Belastbarkeit auch bei Motorblock flir ein schnelles
starker Beanspruchung Montieren und Umr(isten
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STABMIXER

Wandhalterung

l l{iﬂ]\ P8

ViV ‘ma

Mini MP 190 Combi

Leistung 270 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 2000 bis 12.500 U/min beim Pdrieren

350 bis 1560 U/min beim Rihren
Messer, Mischkopf, 'Lénge 190 mm - Ganz aus Edelstahl
Stab 7
Messer abnehmbar v
Mischkopf abnehmbar v

Stab abnehmbar v
Riihrbesengehduse aus v/
Metall 7
Abmessungen Gesamtlange mit Stab 485 mm
Vmit Rlhrbesen 550 mm, @ 78 mm

Bruttogewicht 2,7 kg
Zubehor Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten
Wahlen Sie Ihr Mini MP 190 Combi Art.-Nr.
Modell aus:

Mini MP 190 Combi 230V/50/1 34770

Wandhalterung

(W) 3

VAV, %ﬂ

Mini MP 240 Combi

290 W
Einphasig 230 V

2000 bis 12.500 U/min beim PUrieren
350 bis 1560 U/min beim Rihren

Breite 240 mm - Ganz aus Edelstahl

AN NN

Gesamtlange mit Stab 535 mm
mit Ruhrbesen 550 mm, & 78 mm

2,8 kg
Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten

Mini MP 240 Combi Art.-Nr.
Mini MP 240 Combi 230V/50/1 34780

Mini MP 190 Combi Mini MP 240 Combi

Wahlen Sie lhre ‘ Option

Art.-Nr. Art.-Nr. |

Optionen aus: - —
‘ Riihrbesenaufsatz fiir Mini MP

27333 27333 |

Zubereitungen

132 Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’

Induktionstaugliche Edelstahlbehilter, ideal fiir alle lhre

Modelle Art.-Nr.
Minipot 3 Liter 103980

Mixipot 4 Liter 103925




Wandhalterung

0

) L

CMP 250 Combi

Leistung 310W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 2300 bis 9600 U/min beim Purieren

500 bis 1800 U/min beim Ruihren
selbstregulierend

Messer, Mischkopf, 'Lénge 250 mm - Ganz aus Edelstahl
Stab

Messer abnehmbar v

Mischkopf abnehmbar v/

Stab abnehmbar v/ mit dreistufigem Dichtungssystem
Rihrbesengehause aus v

i
Wandhalterung

CMP 300 Combi

350 W

Einphasig 230 V

2300 bis 9600 U/min beim PUlrieren
500 bis 1800 U/min beim Rihren
selbstregulierend

Lange 300 mm - Ganz aus Edelstahl

v
v

v/ mit dreistufigem Dichtungssystem
v

Metall 7
EasyPlug v v
Abmessungen Gesamtlange mit Stab 640 mm Gesamtlange mit Stab 700 mm
Vmit Rihrbesen 610 mm, @ 125 mm mit Rihrbesen 610 mm, @ 125 mm
Bruttogewicht 5,6 kg 5,7 kg
Zubehor Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten
‘I(n"z'(}:;;‘asu'z'“’ CMP 250 Combi Art.-Nr. CMP 300 Combi Art.-Nr.
. CMP 250 Combi 230V/50/1 34300B CMP 300 Combi 230V/50/1 34310B
(e Scannen Sie diesen
Tal - IS oR Code, um das
=2 2 ) Produkivideo zu sehen
CMP 250 Combi CMP 300 Combi

Wahien Sie lhre Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Optionen aus: - -

Riihrbesenaufsatz CMP Combi 27248 27248

Mixstab 27249 27250

Zubereitungen

Induktionstaugliche Edelstahlbehilter, ideal fiir alle lhre

Modelle Art.-Nr.
Minipot 3 Liter 103980

Mixipot 4 Liter 103925
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STABMIXER

S—

Wandhalterung

=
'
.

L7/

MP 350 Combi Ultra

Leistung 440 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzanhl 1500 bis 9000 U/min beim Plrieren

250 bis 1500 U/min beim Rihren
selbstregulierend
Messer, Mischkopf, Lange 350 mm - Ganz aus Edelstahl
Stab ,
Messer abnehmbar v

Mischkopf abnehmbar :\/

Stab abnehmbar v

Rihrbesengehduse aus v/

Metall ,

Riihrbesen abnehmbar v

EasyPlug 4

Abmessungen Gesamtlange mit Stab 790 mm

mit Rlhrbesen 805 mm, @ 125 mm

—

Wandhalterung

LY/
MP 450 Combi Ultra

500 W

Einphasig 230 V

1500 bis 9000 U/min beim PUrieren
250 bis 1500 U/min beim Riihren
selbstregulierend

Lange 450 mm - Ganz aus Edelstahl

‘STE IR STSINTN

Gesamtlange mit Stab 890 mm
mit RUhrbesen 840 mm, @ 125 mm

Bruttogewicht 7,9 kg 8,2 kg

Zubehor Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten Wandhalterung - Im Lieferumfang enthalten

"(n"z'c‘lgl"ai':'“’ MP 350 Combi Ultra Art.-Nr. MP 450 Combi Ultra Art.-Nr.
. MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 34860L MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 34870L

L r
o Scannen Sie diesen
3
: = 4] OR Code, um das
2Z8Y Produktvideo zu sehen

MP 350 Combi Ultra MP 450 Combi Ultra

Wahlen Sie Ihre Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Optionen aus: Rilhrbesenaufsatz fiir MP Combi 27210 27210
Riihraufsatz 27355 27355
Mixstab 39354 39355
Abnehmbarer Griff ,EasyGrip“ 27359 27359
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Wandhalterung
\ 1
\L
vy
MP 450 FW Ultra
Leistung 500 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 250 bis 1500 U/min selbstregulierend
Riihrbesen Ruhrbesen abnehmbar,
VLénge 280 mm
Rihrbesengehduse v
aus Metall 7
EasyPlug v
Abmessungen Lénge 800 mm, @ 125 mm
Bruttogewicht 8,6 kg
Zubehor Wandhalterung - Im Lieferumfang
enthalten
Wahlen Sie Ihr MP 450 FW Ultra  Art.-Nr.
Modell aus:

MP 450 FW
Ultra 230V/50/1

Wandhalterung

MP 450 XL FW Uitra

500 W
Einphasig 230 V
150 bis 510 U/min selbstregulierend

Ruhraufsatz abnehmbar,
Lénge 690 mm

v

v
Lange 1210 mm, @ 175 mm
8,6 kg

Wandhalterung - Im Lieferumfang
enthalten

MP 450 XL FW Ultra  Art.-Nr.

MP 450 XL FW

Ultra 230V/50/1 34280L

Scannen Sie diesen
QR Code, um das

DREHZAHLBEREICH PURIEREN

-

« Suppen aller Art, Gemiisepiiree

DREHZAHLBEREICH
AUFSCHLAGEN

: « Eischnee, Schlagsahne, frisches

i Kartoffelpiiree, Vinaigrette, Mayonnaise,
¢ Auflockern (GrieB, Reis usw.)

i » Emulsionen, Knetmischungen usw.

» RER
) AMLB

RIJHREN

+ o s '
I - * Instant-Kartoffelpiree, Instant-
Suppen, Grundsaucen,
i Vorteige usw.
vt | o
150 250 500 1500 9000
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AUTOMATIK-ENTSAFTER

/2024 robot ) coupe’



ZURUCK ZUR UBERSICHT

EIN ABSOLUT FRISCHER SAFT IM
HANDUMDREHEN

Die Entsafter von Robot-Coupe begleiten Nutzer ganz
verschiedener Branchen: Bars, Restaurants, Hotels,
Gemeinschaftsverpflegung und Supermarkte.

Sie sind schnell, effizient, robust und rentabel. Die
ideale L&sung fur die Zubereitung absolut frischer
Séfte aus Obst und Gemuse in groBen Mengen.

ENTSAFTER
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AUTOMATIK-ENTSAFTER

# INNOVATION

GROSSER EINFULLSCHAFT----
@ 79 mm
Zum Einfillen ganzer Friichte

SIEB

Zwei Griffe zur einfachen
Handhabung und Herausnahme
ohne Werkzeug ermdglichen ein
leichtes Reinigen

EINFULLAUTOMATIK

- Miiheloses Entsaften von Obst oder Gemiise Dank der
Einflllautomatik

- Schnelles Entsaften: 250 ml in nur 6 Sekunden

@ Krug / Mixerbehélter
@ Glas

d

‘ TROPFENFANGER*

GroBer Tropfenfanger fiir eine
stets saubere Arbeitsflache

Tresterauswurf in Behdlter unter der Arbeitsflache**

‘ SCHRAGER SOCKEL*

Fiir ein optimales AbflieB - .
ur ein opfimaies ADTIEREN 2 Verwendungsmaglichkeiten:

@ Auswurf in © Permanenter

MOTOR ' Tresterbehélter Tresterauswurf**

- Hohe Laufruhe ermdglicht das Durchsichtiger Auswurftrichter: flir
Entsaften in Gegenwart des Tresterbehélter ununterbrochenen
Kunden Tresterauswurf in einen

- 1000 W fiir intensiven Gebrauch ) Behélter unter der
den ganzen Tag (iber* Arbeitsfléche

*J 80 Buffet und J 100

,‘ **Nur fiir J 100
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SIE BENUTZEN UNSERE ENTSAFTER

BARS UND RESTAURANTS

Frische Obst- und Gemuseséfte
fugen dem Angebot von Bars und

Restaurants eine frische Note hinzu.

Auch in Krankenhdusern und
Seniorenheimen sind sie beliebt.

HOTELS, SCHULKANTINEN UND
BETRIEBSRESTAURANTS

Die Entsafter von Robot-Coupe sind
leicht zu bedienen und leise. Sie
eignen sich bestens flr die
Selbstbedienung am

SAFTBARS UND SUPERMARKTE

Unsere Entsafter sind besonders fiir
den intensiven Gebrauch konzipiert
und eignen sich hervorragend fiir die
Zubereitung frischer Séfte in groBen
Mengen.

Denn: Sie vereinfachen die tagliche
FlUssigkeitszufuhr.

Frihstlicksbiffet im Hotel und im
Betriebsrestaurant.

Ein Kauf zahlt sich rasch aus:
- Im Durchschnitt amortisiert sich der Kauf eines J 100 ab dem Verkauf von 500
Glasern Saft.
- Die auf dem Markt hochste Saftausbeute mit den geldufigsten Zutaten.

EU-Programm zur kostenlosen Versorgung von Schulkindern mit
frischem Obst und Gemuse

al'école 1
' © Bis zu 100 Prozent

Ruckerstattung der Ausgaben
fur Obst und GemiUse

Die Teilnahmebedingungen 4
wurden erleichtert!

Gefordert von dem
EU-Programm werden

u. a. 1
Bildungseinrichtungen Bereiten Sie

im Primér- und ] 1
ISekurI1déirbel:-eich_ absolut frischen Saft

im Handumdrehen zu!

Als Selbstbedienung oder als
Service. +
Gestalten Sie Ihre eigene Saftbar!

o
w
-
(19
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wn
-
—
w

Nutzen Sie die Beihilfen zum Kauf von Kichengeraten und
Entsaftern. Bis zu 100 Prozent der Kosten werden rlickerstattet!
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ENTSAFTER

Ohne Erwadrmung
der Nahrungsmittel

Ohne Erwidrmung
der Nahrungsmittel

00 00
@@ gi;?g::%rhalten @ ‘l::gi’l?:r?irhalten
<

J 80

J 80 Buffet

Asynchronmotor v v

Leistung 700 W 700 W

Netzspannung 'Einphasig 230V Einphasig 230 V

Ausbeute 120 Liter/h 120 Liter/h

Saftauffanger :Edelstahl Edelstahl

Einfiillschacht v - Automatik @ 79 mm V' - Automatik @ 79 mm

Sieb Edelstahl Edelstahl

Reibplatte Edelstahl Edelstahl

Nutzhéhe unter AusgieBer :1 55 mm 177 mm

AUSGUSS IN: Glas v v

Krug v v
Mixerbehalter - -

Anti-Spritz-Tille -1 GroBe v -2 GroBen

Schrager Sockel - v

Tropfenfanger v v - GroBes Fassungsvermdgen

Automatischer Tresterauswurf v v

Durchsichtiger Tresterbehalter 6,5L 6,5L

Trichter fiir ununterbrochenen - -

Auswurf

Modell aus:
J 80 230V/50/1 560008 - J 80 Buffet 230V/50/1 562008 |

¥ Scannen Sie diesen
QR Code, um das
= Produktvideo zu sehen

‘(’)":t'l‘(')‘:l'; o e Zubehir Art-Nr. |

Sockel + XL-Tropfenfanger + lange Tiille 49230 \

140 Ausgabe 2023/2024 robot ¢ coupe’



Ohne Erwdrmung
der Nahrungsmittel

00
@ @ ‘Iﬂgl')nelsirhalten
®

J 100

Asynchronmotor v
Leistung 1000 W
Netzspannung 'Einphasig 230V
Ausbeute 160 Liter/Std
Saftauffanger Edelstahl
Einfiillschacht v - Automatik @ 79 mm
Sieb Edelstahl
Reibplatte Edelstahl - fiir intensiven Gebrauch
Nutzhéhe unter AusgieBer 251 mm
AUSGUSS IN : Glas v
Krug v
Mixerbehélter v
Anti-Spritz-Tiille v -2 GréBen
Schréager Sockel v
Tropfenfanger V' - GroBes Fassungsvermégen

Automatischer Tresterauswurf v
Durchsichtiger Tresterbehélter 72L
Trichter fiir ununterbrochenen v
Auswurf

Wabhlen Sie lhr
Modell aus:

J 100 230V/50/1

561008 |

QR Code, um das
= Produktvideo zu sehen

Wahlen Sie lhre Zubehir

Art.-Nr.

Optionen aus:

Sockel + XL-Tropfenfanger + lange Tiille

49230
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ENTSAFTER & COULIS-PRESSE

- Zubereitung von Obst- und Gemisesaften mit viel Fruchtfleisch

- Zubereitung von Coulis aus gekochtem bzw. weichem Obst und
Gemuse in kleinen Mengen

- Halt Schale, Kerne und Fasern zurick.

C 40

Asynchronmotor v

Leistung 500 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 1500 U/min
Ausbeute 12 Liter/h
Saftauffanger Verbundwerkstoffe
Wahlen Sie lhr
Modell aus:
' C 40 230V/50/1 55040 |

Gazpacho, Tomatensauce, Fleisch- und Fischmarinaden,
Smoothies, Beeren-Coulis, Sorbets....

Dickfliissiger Tomatensaft fiir Zitronensaft fiir Fischgerichte
Gazpacho und Saucen und Marinaden
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PASSIERMASCHINEN

Die vielseitigen und robusten Passiermaschinen eignen
sich ideal zur Zubereitung von Coulis, GemUsecremes,
Saucenfonds, Fischsuppen 0.4. Kerne, Steine und
Fasern sowie Graten und Schalen werden passiert und
nicht zerkleinert. Das ununterbrochene Zuflhren der
Produkte spart Zeit und ermdéglicht die Zubereitung
hausgemachter Speisen.
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PASSIERMASCHINEN

TRICHTER SIEB SCHAUFELN
Zufiihrung der zuvor gewaschenen Die in das Sieb fallenden Das mit einer Drehzahl von 1500 U/min rotierende
Produkte, die weder entstielt noch Produkte werden darin Schaufelsystem bewirkt das Passieren der Produkte

entsteint zu werden brauchen zentrifugiert durch das Sieb

AUSLAUFRINNE FUR ENDPRODUKT

Durch die Auslaufrinne tritt das Endprodukt aus.
Es enthalt keine Bitterstoffe, da Kerne, Steine,
Gréaten und Schalen nicht zerkleinert werden

AUSWURFOFFNUNG FUR RUCKSTANDE Easy
Dazu gehdren Haut, Schalen, Kerne, Steine, Guide
Stiele, Graten, Fasern usw.
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1 mm 1 o JN i
(Im Lieferumfang TOMATEN, PAPRIKA, FISCH- UND
enthalten) APFELMUS 0.A. KRUSTENTIERSUPPEN 0.A.

OLIVEN KIRSCHEN, PFLAUMEN 0.A.

3 mm

5mm

PFIRSICHE,
BACKPFLAUMEN 0.A.

it

0,5 mm , o
Zum Herausfiltern der BEEREN, ESSKASTANIEN 0.A. PFLANZENMILCH (AUS Z.B.
kleinsten Fasern und MANDELN)

Unreinheiten. Zur Verwendung
als Erganzung des 1-mm-
Trommelsiebs.

Wenden Sie sich fiir zusatzliche Anwendungen an lhren Gebietsverkaufsleiter.
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PASSIERMASCHINEN

C 200 fiir hohe

Leistung

Asynchronmotor v/ v v
Leistung 650 W 900 W 1800 W
Netzspannung Einphasig 230 V Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V
Drehzahl :1 500 U/min 1500 U/min 1500 U/min
Ausbeute 60 kg/h 120 kg/h 150 kg/h
Ununterbrochenes
Einfiillen v v v
Ununterbrochener
Auswurf der v v v
Riicksténde ,
Motorblock Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Gehduse Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Gestell - Edelstahl Edelstahl
Trichter Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Tischmodell v - -
Standmodell - v v
Sieb Trommelsieb mit LochgréBe Trommelsieb mit LochgréBe Trommelsiebe mit LochgréBe

1 mm - Im Lieferumfang enthalten =~ 1 mm - Im Lieferumfang enthalten 1 mm und 3 mm

Im Lieferumfang enthalten

Wabhlen Sie Ihr
Modell aus:

S350/ 55012 Sa0dooviseys 55000 Fin hohe Leistung 55006

230-400V/50/3

Scannen Sie diesen
QR Code, um das
Produkivideo zu sehen

Wiéhlen Sie lhre

Optionen aus: Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Trommelsieb mit LochgrdBe 0,5 mm 57009 57211
Trommelsieb mit LochgroBe 1,5 mm - - 57042
Trommelsieb mit LochgréBe 2 mm - - 57019
Trommelsieb mit LochgroBe 3 mm 57008 57156
Trommelsieb mit LochgroBe 5 mm 57023 57020
Zusatzliches Trommelsieb mit LochgroBe 1 mm 57007 57145
Zusatzlicher Gummiabstreifer (einzeln) 100338S 100702S
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BROTSCHNEIDEMASCHINE

Mit der Brotschneidemaschine TP 180 lassen sich pro Minute bis zu 360 Scheiben mit einer Starke von 8 bis 80
mm absolut gleichmaBig schneiden. Sie ist leicht zu bedienen und geniigt den Anspriichen der Gemeinschafts-
verpflegung.

----------------- Dank der groBen Einfiilloffnung (150 mm x 125 mm) lassen sich alle l&nglichen Brotsorten gleichmaBig
schneiden, ohne dass die Scheiben beschédigt oder gequetscht werden.
Zwei Baguettes kdnnen gleichzeitig geschnitten werden.

---------------- Pro Minute lassen sich zwischen 180 und 360 Scheiben : Sehr effektives Sicherheitssystem
Brot mit einer Stirke von 8 bis 80 mm absolut gleichméBig . aus einer Infrarot-Sicherung, einer
schneiden. Deckelsicherung und einer
¢ Spannungsabfallsicherung.

Das Gerat schaltet sich ab, wenn
Aufgrund des Designs ganz aus Edelstahl Iasst : es eine Minute lang lauft, ohne
sich das Gerét leicht durch den Benutzer warten. dass Brot geschnitten wird.

'h,].u“- |

—
8 -
Die Klinge lasst sich zum  Herausnehmbarer

Reinigen ohne Werkzeug Kriimelbehdalter
herausnehmen.

TP 180

Leistung 350 W

Asynchronmotor v

Netzspannung Einphasig 230 V

Drehzahl 180 bis 360 Scheiben pro Minute

Gerat Ganz aus Edelstahl

Sicherheitssystem :Exklusive Infrarotsperre

Platte Einstellbar fiir Scheibenstérken von 8 bis 80 mm

Kriimelbehélter v

Waéhlen Sie lhr TP 180 Art.-Nr.
Modell aus:
TP 180 230V/50/1 23001
@_ _:,- Wabhlen Sie Ihre Option TP 180
Optionen aus: "
Fahrbarer Stiander aus Edelstahl 27187
fiir TP 180
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TECHNISCHE DATEN
.................... et S B

LeIStung EInphaSIg Dl‘eiphaSIg ............ IETETETRTIT IRETRTETETITE .....................

R 201 XL 230V/50/1 22570 550 e g g g g g
R201 XL Ultra 230V/50/1 = 22590 = 550 = o 220 0 280 - 555 : 400 300 @ 540 : 10 . 1
R 301 Ultra 230V/50/1 2546 0 650 | e © 355 305 570 : 610 410 : 570 i 14 17
R 401 230V/50/1 S 2425 0 700 0 e 320 305 : 570 : 610 - 410 : 570 : 18 : 20
R 402 400V/50/3 2433 750 . e 320 305 5% 610 410 570 22 = 24
R 402 V.. 230V/50/1 2444 0 1000 @ e £ 320 305 0 590 : 610 - 410 @ 570 : 22 = 23
R 502 400V/50/3 2382 . 900 . e 380 365 670 : 490 = 390 = 650 . 29 = 34
R502V.V.230V/50-60/1 = 2390 = 1500 = e 380 365 670 : 490 390 : 650 : 30 : 35
R 752 400V/50/3 2113 1800 . e 380 0 365 710 : 490 : 390 . 650 : 33 . 38
R 752 V.V. 230V/50/1 S 2115 0 1500 ¢ e . e 380 0 365 710 : 490 @ 390 @ 650 : 34 = 38

Modell L Art-Nr.

Mode" Art-Nr LEIStung Elnphas|g Drelphas|g ............ [ERERREEE EEEREERR ............ EEEREARR , Neﬂo Brutto
: : : : B ¢ T ¢+ H ¢ B T :
CL 40 230V/50/1 24570 500 e 345 330 590 400 = 385 610 14 15
CL 50 - 1V 230V/50/1 24440 550 e 380 305 595 400 390 640 18 . 20
CL 50 - 1V 400V/50/3 24446 550 e 380 305 595 400 390 = 640 18 = 20
CL 50 - 2V 400V/50/3 24449 600 e 380 305 595 400 390 640 18 = 20
CL50Ultra- 1V 230V/50/1 24465 =~ 550 = 380 305 595 400 390 640 18 20
CL50 Ultra - 1V 400 V/50/3 24473 = 550 e 380 305 595 400 390 = 640 18 = 20
CL50 Ultra - 2V 400V/50/3 24476 = 600 e 380 305 595 400 390 640 18 = 20
CL50 Ultra Pizza 230V/50/1 = 2027 = 550 = 380 305 595 400 390 640 18 . 20
CL50 Gourmet230V/50/1 24453 550 o 390 340 610 400 390 640 20 22
CL 50 Gourmet 400V/50/3 24459 600 e 390 340 610 400 390 640 20 22
CL 52 - 1V 230V/50/1 24490 750 e 360 340 690 400 390 = 800 26 = 28
CL 52 - 1V 400V/50/3 24498 750 e 360 340 690 400 390 800 26 28
CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214~ 1100 e 700 359 1100 1120 785 510 35 54
CL 55 mit 2 Einfiillaufsatzen 5 s s % s s s : : : :
400V/50/3 2t o0 85 36 1270 1120 785 510 42 6
CL 60 Hebelarm 400V/50/3 2319 = 1500 e 335 560 1160 1120 800 = 900 57 83

CL 60 mit 2 Einfiillaufsitzen : : : : : § i § § i §
400V/50/3 2325 1500 ° 460 770 51355 1120; 800 900 69 95
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KUTTER Abmessungen (mm) Ge("igg)?ht

D i : : : Gerat Verpackung : :
Mode" An._Nr. Lel(s\:’l)‘lng EInphaSIg Dreiphasig e EELRREERE e e peeeeeeeees , Netto Brutto
: : : CH :

. B . T . H i B T
R 2 230V/50/1 22100 550 ¢ e . 200 280 350 : 400 300
R 3 1500 230V/50/1 22382 0 650 e 210 0 320 © 400 : 400 @ 300 :
R 33000 230V/50/1 22388 650 e £ 210 320 - 400 ; 400 300
R 4 400/50/3 22437 900 . e 225 305 440 : 400 = 300
R 4 V.V. 230V/50-60/1 S 22411 0 1000 0 e 225 305 @ 460 : 400 & 300
R 5 - 2V 400V/50/3 - 24614 1500 .~ e 1280 0 365 510 : 490 @ 390
R 5 V.V. 230V/50/1 24620 1500 - e 280 @ 365 : 510 i 490 @ 390
R 7 400V/50/3 - 24658 1500 % f 1 ' f % %
R 7 V.V. 230/50-60/1 - 24709 1500
R 8 400V/50/3 21291 2200
R 8 SV 400V/50/3 - 2040 2200
R 10 400V/50/3 - 21391 . 2600
R 10 SV 400V/50/3 2044 2600
R 15 400V/50/3 - 51491 3000
R 15 SV 400V/50/3 - 2048 3000
R 20 400V/50/3 - 51591 4400
R 20 SV 400V/50/3 2052 4400
R 23 400V/50/3 -51331C . 4500
R 23 SV 400V/50/3 - 2100C 4500
R 30 400V/50/3 152331C . 5400
R 30 SV 400V/50/3 £ 2102C - 5400
R 45 400V/50/3 153331C . 10000
R 45 SV 400V/50/3 £ 2104C - 10000
R 60 400V/50/3 154331C 11000
R 60 SV 400V/50/3 - 2106C - 11000

Robot Cook® Abmessungen (mm) Ge(vlggi]():ht

; : : : Gerat Verpackun
LeIStung ElnphaSIg Dreiphasig 444444444444 , 444444444444 , 444444444444 444444444444 , 444444444444 , 4444444444444
W z B T : H i B : T : H

Robot Cook 230V/50-60/1  43006R = 1800 = o | 205 340 520 : 410 310 590

Blixer® Abmessungen (mm) Ge(viggi]():ht

: . : : : Gerét : Verpackung : :
Mode" Art._Nr. LeIStung ElnphaSIQ DrelphaS|g ............ ERRRREEEEEEEE EERRRRREEEEE ............ Neno Brutto
: : : : B : T : H : B : T : H : :

Blixer® 2 230V/50/1 3328 700 e 210 280 390 400 300 540 10 11
Blixer® 3 230V/50/1 33197 750 e 240 305 445 400 300 540 12 13
Blixer®4-1V230V/501 33208 900 = o 240 330 480 400 300 540 14 15
Blixer® 4 - 2V 400V/50/3 33215 1000 e 240 305 445 400 300 540 14 15
Blixer® 4 V.. 230V/50-60/1 = 33280 1100 = 240 330 480 400 300 540 16 17
Blixer®5 - 2V 400V/50/3 33250 = 1500 e 280 365 540 490 300 650 21 24
Blixer® 5 V.V. 230V/50-60/1 ~ 33266 1500 = o 280 365 540 490 390 650 @22 24
Blixer® 7 400V/50/3 33269 1500 e 280 365 570 490 390 650 23 25
Blixer® 7 V.V. 230V/50-60/1 ~ 33295 1500 = ¢ 280 365 570 490 390 650 23 25
Blixer® 8 400V/50/3 21311 2200 e 315 545 605 700 470 @ 800 39 = 47
Blixer® 10 400V/50/3 21411 2600 e 315 545 680 700 470 800 42 51
Blixer® 15 400V/50/3 51511 3000 e 315 545 700 765 465 780 50 = 59
Blixer® 20 400V/50/3 51611 . 4400 e 380 630 780 765 465 780 77 86
Blixer® 23 400V/50/3 51341 4500 e 700 600 1250 800 700 1260 110 = 142
Blixer® 30 400V/50/3 52341 5400 . e 720 600 1250 800 700 | 1260 131 = 154
Blixer® 45 400V/50/3 53341 . 10000 e 760 600 1400 990 690 | 1400 172 = 195
Blixer® 60 400V/50/3 54341 11000 e 810 600 1400 990 690 | 1400 187 = 210

9 11
10 1
12 13
17 18
17 18
21 24
2 @ 24
23 25
23 26
37 45
38 47
42 51
47 . 54
50 = 59
50 & 59
; ; ; 7 86
5 . 760 : 765 @ 465 L7786
£ 700 - 600 : 1250 i 800 - 700 - 1260 i 110 = 142
1250 : 800 = 700 = 1260 : 110 = 142
720 600 : 1250 : 800 - 700 : 1260 : 126 = 148
f : £ 1250 i 800 : 700 : 1260 : 126 - 148
5 - 1400 © 990 - 690 1400 : 172 = 195
© 760 © 600 © 1400 i 990 = 690 - 1400 : 172 « 195
- 1400 : 990 = 690 = 1400 : 187 = 212
{810 | 600 | 1400 i 990 | 690 @ 1400 : 187 : 212
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TECHNISCHE DATEN
444444444444444444 s o) S

: D e : : : Gerat : Verpackun : :
Mode" Art._Nr. LEIStung Einphasig Dre|phas|g ................. , ................ ......................... , Netto Bruﬂo
= oW 5 i e ¢ H | B T | H :

MicroMix 230/50/1 34900 220 @ e ;61 . 430 435 155 75
Mini MP 160 V.V. 230V/50/1 = 34740 @ 240 @ o . 78 . 455 455 0 190 . 115 !
Mini MP 190 V.V. 230V/50/1 = 34750 = 270 = e . 78 . 485 | 455 0 190 | 115
Mini MP 240 V.V. 230V/50/1 = 34760 = 290 = e . 78 535 | 455 0 190 @ 115
CMP 250 V.V. 230V/50/1 34240B 1 310 0 e .94 650 690 : 230 @ 130
CMP 300 V.V.230V/50/1 ©34230B° 350 e © 94 660 : 690 @ 230 = 130 :
CMP 350 V.V. 230V/50/1 ©34250B 1 400 @ e © 94 700 690 @ 230 @ 130 :
CMP 400 V.V. 230V/50/1 34260B ¢ 420 e i 94 . 718 690 i 230 - 130 !
MP 350 Ultra 230V/50/1 S 34800L 440 e £ 125 740 930 275 @ 155
MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 = 34840L © 440 = ¢ £ 125 740 (930 275 155 !
MP 450 Ultra 230V/50/1 S 34810L 0 500 e . 125 . 840 : 930 275 . 155 :
MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 34850L = 500 = e . 125 840 {930 | 275 | 155
MP 550 Ultra 230V/50/1 (34820LH 750 e i 125 940 930 275 @ 155 !
MP 600 Ultra 230V/50/1 '34830LH: 850 e . 125 980 930 | 275 | 155
MP 800 Turbo 230V/50/1 S 34890L 0 1000 e £ 125 1130 : 695 = 400 . 235 !
Mini MP 190 Combi 230V/50/1 = 34770 = 270 = o ©78 . 485 i 455 0 190 115
Mini MP 240 Combi 230V/50/1 = 34780 = 290 = o . 78 535 | 455 0 190 | 115
CMP 250 Combi 230V/50/1 ~ © 34300B © 310 = o © 125 © 640 560 @ 345 = 130
CMP 300 Combi 230V/50/1 = 34310B 350 @ o £ 125 700 : 560 | 345 @ 130
MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 = 34860L : 440 = ¢ £ 125 790 (930 @ 275 . 155 !
MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 = 34870L . 500 = o . 125 . 890 : 930 275 . 155 :
MP 450 FW Ultra 230V/50/1 34880L © 500 @ ¢ i 125 800 930 : 275 . 155 !
MP 450 XL FW Ultra 230V/50/1 @ 34280L @ 500 = o ©175 0 1210 930 275 | 155

ENTSAFTER Abmessungen (mm) Gewicht

Gl OO OO OO W W NN OO OOl Ol B W WwWwNh N = =
© ©W 00O WWwOoNNNOoOOONDEREPREPRWWN =

; : : : Gerat Verpackun : :
Leistung : Einphasig : Dreiphasig -~ oo v L RS- ;oo Netto ; Brutto
w : B ¢ T i H i B ' :

J 80 230V/50/1 560008 700 ° 235 535 500 465 285 530 11 13
J 80 Buffet 230V/50/1 56200B 700 : : : : : : : : :
J 100 230v/50/1 56100B 1000 g g g g g g g g g
C 40 230V/50/1 . 55040 : 500 ° 240 - 280 : 645 400 © 300 : 540 10 11

PASSIERMASCHINEN Abmessungen () N

: . : : Gerit : Verpackun : :
Mode" Art_Nr LEIStung Elnphaslg Drelphaslg ............ EERRREEREEEEE ERRREEEEEEEES ......................... Ne“o Brutto
: U : B : T : H | B T | H =

C 80 230V/50/1 55012 650 e 610 360 540 665 475 560 17 = 21
C 120 230-400V/50/3 55000 900 e+ 1030 400 860 880 585 885 32 46
C 200 230-400V/50/3 55006 . 1800 .+ 1030 400 80 880 585 885 40 54

BROTSCHNEIDEMASCHINE

Modell | ArL-N.

Mode" An__Nr. Lel(s\:’l)'lng Elnphas|g Dreiphas|g 444444444444 , 444444444444 , 444444444444 4444444444444444444444444 , Neﬁo Brutto
: s s B : ~ COH :

TP 180 230V/50/1 23001 350 @ e 1335 385 920 550 400 980 23 = 29
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ALLGEMEINE VERKAUFS-, LIEFERUNGS- UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

VORWORT

Die Firma Robot-Coupe entwickelt und produziert hochwertige Gerate fiir die professionelle Nahrungs-
mittelvorbereitung, die das industrielle Know-how der Firma und das Image im Herzen des Burgund ent-
worfener Qualitétsprodukte widerspiegeln, und vertreibt diese innerhalb und auBerhalb Frankreichs.

Der Vertrieb der Robot-Coupe-Produkte setzt voraus, dass ihren Anwendern eine ganze Palette von Bera-
tungs-, Service- und Garantieleistungen geboten wird, die mit der Qualitét der Robot-Coupe-Produkte und
dem Image der Marke in Einklang stehen.

Deshalb miissen Héndler, die Robot-Coupe-Produkte auf angemessene Art und Weise anbieten mochten,
einer ganzen Reihe von Qualitatskriterien entsprechen. Dazu gehdrt unter anderem die Féhigkeit, die An-
wender {iber die Leistungen und den Funktionsumfang der Robot-Coupe-Produkte zu informieren, fiir diese
Produkte zu werben und sie zur Geltung zu bringen, die Auslieferung, die Installation und die Inbetrieb-
nahme der verkauften Produkte durchzufiihren sowie Garantie- und Reparaturleistungen zu erbringen.
ALLGEMEINE BEDINGUNGEN

1. Die nachfolgenden allgemeinen Verkaufsbedingungen gelten fiir alle Kunden der Firma Robot-Coupe.
GemdB Artikel L441-6 des franzosischen Handelsgesetzbuches bilden die allgemeinen Verkaufsbedingun-
gen die rechtliche Grundlage fiir Verhandlungen, auBer im Fall ¢ , schriftlich niedergelegter und
von der Firma Robot-Coupe akzeptierter besonderer Bedingungen. Sie haben Vorrang vor allen allgemeinen
oder besonderen Einkaufsbedingungen. Davon kann nur durch ein ausdriickliches, von der Firma Robot-
Coupe unterzeichnetes Einverstandnis abgewichen werden.

Die Erteilung eines Auftrags an die Firma Robot-Coupe setzt die uneingeschrankte Anerkennung der hier
aufgefiihrten Bedingungen voraus.

Jeder bosglaubig erteilte oder ungewdhnlich erscheinende Auftrag wird von der Firma Robot-Coupe abgelehnt.

PREISE UND PREISNACHLASSE

2. Die Preise fiir Waren der Firma Robot-Coupe werden am 1. Juli jedes Jahres in einer Preisliste zusam-
mengefasst und gelten fiir ein Jahr.

Die Gerate werden auf der Grundlage der am Tag der Absendung geltenden Preisliste berechnet.

LIEFERFRISTEN

3. Die bei der Annahme eines Auftrags angegebenen Lieferfristen sind unverbindlich.

Durch Lieferverzogerungen ergibt sich kein Anspruch auf Entschadigung, Verzugszahlungen oder Scha-
densersatz.

Aus ihnen ergibt sich fiir den Kunden kein Anspruch auf eine Ablehnung der Lieferung.

4. Wenn der Versand auf Anfrage des Handlers mit dem Einversténdnis der Firma Robot-Coupe verschoben
wird, konnen dem Kaufer Lager- und Logistikkosten berechnet werden. Dies andert nichts an den Ver-
pflichtungen hinsichtlich der Bezahlung der Waren.

TRANSPORT - LIEFERUNG

5. Fiir alle Bestimmungsorte der Waren, fiir alle Arten der Beforderung und fiir alle Zahlungsbedingungen
hinsichtlich der Transportkosten (frei oder unfrei) erfolgen die Beforderung und die mit der Beforderung
zusammenhéngenden MaBnahmen auf Gefahr des Kunden, dem es obliegt, den einwandfreien Zustand der
Waren bei Empfang zu iiberpriifen.

5.1 Fiir die Lieferungen von Waren, die nicht dem Firmensitz des Bestellenden entsprechen (Streckenlie-
ferungen), gelten unsere Allgemeinen Lieferbedingungen, sofern nichts anderes schriftlich vereinbart ist.
5.2 Lieferung erfolgen ausschlieBlich in das Land, in dem der Bestellende seinen Sitz hat.
BEANSTANDUNG — RUCKSENDUNG

6. Es obliegt dem Kunden, beim Empfang die Menge und die Art der Waren auf ihre Ubereinstimmung mit
dem Auftrag zu Uberprifen.

Beanstandungen miissen unverziiglich nach dem Empfang der Waren geltend gemacht werden.

Ansprechpartner fir Leistungen im Rahmen der Herstellergarantie.

Die sich aus der Abwicklung der Garantieanspriiche ergebenden Dienstleistungen (Verwaltung und Logistik)
sind ein zusétzlicher, aber untrennbar mit ihm verbundener Bestandteil des Kaufvertrags zwischen dem
Handler und dem Endkunden.

Der dem Endkunden berechnete Kaufpreis beinhaltet nicht nur den Preis der verkauften Waren, sondern auch
die sich aus der Abwicklung der Garantieanspriiche hinsichtlich dieser Waren ergebenden Dienstleistungen.
Deshalb tibernimmt die Firma Robot-Coupe keinerlei direkte oder indirekte Kosten, die sich im Rahmen der
Abwicklung der Garantieanspriiche fiir die Handler ergeben.

EIGENTUMSVORBEHALT

12. Die Firma Robot-Coupe bleibt bis zur vollstindigen Bezahlung des Kaufpreises einschlieBlich aller
Nebenforderungen Eigentiimerin der verkauften Waren. Wenn die Rechnung zum vereinbarten Termin nicht
beglichen wurde, hat die Firma Robot-Coupe das Recht, die Waren zuriickzunehmen, den Verkauf nach
Belieben riickgéngig zu machen und bereits geleistete Anzahlungen als Gegenleistung fiir die Nutzung der
Waren durch den Kéufer einzubehalten.

Bei Uneinigkeit tiber die Bedingungen der Riickgabe der Waren kann diese durch eine einstweilige Verfii-
gung durch den Vorsitzenden des Handelsgerichts Créteil (Frankreich) angeordnet werden, dem die Ver-
tragsparteien ausdriicklich die entsprechende Kompetenz zusprechen.

Gefahreniibergang

Die Waren bleiben bis zur vollstandigen Zahlung des Kaufpreises Eigentum der Firma Robot-Coupe, aber
der Kaufer iibernimmt vom Zeitpunkt der tatsichlichen Ubernahme an die Verantwortung fiir sie, da der
Ubergang des Besitzes den Ubergang der Gefahren nach sich zieht. Der Kéufer verpflichtet sich deshalb,
unverziiglich eine Versicherung gegen Verlust, Diebstahl und Zerstérung der betroffenen Waren abzu-
schlieBen.

Weiterverkauf

Da die Waren bis zur vollsténdigen Zahlung des Kaufpreises Eigentum der Firma Robot-Coupe bleiben, ist
es dem Kaufer untersagt, sie zu verduBern.

Der Verkaufer erlaubt im Sinne einer einfachen Duldung und lediglich im Rahmen seiner Geschaftstatigkeit
dem Kaufer jedoch, die Waren unter der Bedingung zu verduBern, dass er sofort nach der VerduBerung den
ausstehenden Betrag des Kaufpreises vollstandig begleicht, wobei er entsprechende Forderungen gemas
Artikel 2071 des franzdsischen Zivilgesetzbuches bereits jetzt an die Firma Robot-Coupe abtritt und selbst
einfacher Verwahrer des Betrags wird.

Beforderung und Lagerung

Wenn der Kaufer die Vorbehaltswaren einem Dritten zum Zweck der Beférderung oder Lagerung iibergeben
muss, muss dieser ein Dokument, auf dem die genaue Bezeichnung und die Menge der von ihm iibernom-
menen Waren vermerkt sind, mit Datum und Unterschrift versehen sowie handschriftlich darauf vermerken:
«unter Kenntnisnahme des Eigentumsvorbehalts der Firma Robot-Coupe bei der Ubernahme der Waren.
Pféandung oder Beschlagnahme

Solange der Kaufpreis nicht vollstandig bezahlt wurde, muss der Kunde die Firma Robot-Coupe spétestens
vierundzwanzig Stunden nach einer Pfandung, Einziehung oder Beschlagnahme zugunsten Dritter infor-
mieren und alle nétigen MaBnahmen ergreifen, um die Eigentumsrechte der Firma Robot-Coupe im Falle
von Forderungen anderer Glaubiger bekannt und geltend zu machen.

Sanierungs- oder Insolvenzverfahren

Wenn ein Kunde Gegenstand eines Sanierungs- oder Insolvenzverfahrens ist, macht die Firma Robot-Coupe
gemdB Artikel L 621-115 des franzsischen Handelsgesetzbuches innerhalb von drei Monaten nach der
Verdffentlichung der Anordnung zur Eréffnung des Verfahrens ihre Forderung nach den Waren geltend.

VERWENDUNG DER MARKE ROBOT-COUPE UND ANDEREN GEISTIGEN EIGENTUMS

13. Dem Handler ist untersagt, auBerhalb des Kaufvertrages die Marke Robot-Coupe und im Allgemeinen
alle El te, die geistiges Eigentum der Firma Robot-Coupe sein konnten (Fotos von Waren und Werbun-

7. Eine nicht mit dem Auftrag {ibereinstimmende Ware wird, wenn dies wie vorgeschrieben beanstandet
wurde, ersetzt oder nachgebessert, ohne dass sich hieraus ein wie auch immer gearteter Anspruch auf
Schadensersatz ableiten l&sst.

8. Keine Ware darf ohne das vorherige Einverstandnis der Firma Robot-Coupe zuriickgesandt werden.
Zuriickgesandte Waren miissen sich in einwandfreiem Zustand befinden, original verpackt und diirfen nicht
benutzt worden sein. Der Name des Absenders muss sichtbar darauf vermerkt sein. Fiir zuriickgesendete
Ware erheben wir eine Wiedereinlagerungsgebiihr von 15% des Warenwertes.

ZAHLUNGEN

9. Bei Erstbestellung erfolgt die Zahlung im Voraus.

GemdB Artikel L441-6 des franzdsischen Handelsgesetzbuches werden ab dem ersten Tag nach der auf
der Rechnung angegebenen Zahlungsfrist Verzugszinsen fallig. Der Zinssatz fiir diese Verzugszinsen betrét
12 % pro Jahr.

Dariiber hinaus ergibt sich, auBer im Falle eines rechtzeitig beantragten und von der Firma Robot-Coupe
bewilligten Zahlungsaufschubs, aus einer nicht fristgema erfolgten Zahlung:

- die sofortige Falligkeit aller ausstehenden Betrdge, egal welche Zahlungsbedingungen vorgesehen sind
- die Félligkeit, als Schadensersatz und Strafzahlung (im Sinne von Artikel 1229 des franzésischen Zivil-
gesetzbuches), einer Entschadigung in Hohe von 15 % der ausstehenden Betrdge, unbeschadet etwaiger
gesetzlich festgelegter Betrdge und Geri

Wenn der Kéufer bereits bei friheren Auftrégen einer seiner Verpflichtungen nicht nachgekommen ist (z.
B. nicht fristgemé&Be Zahlung), behélt sich die Firma Robot-Coupe das Recht vor, ihn vorléufig oder end-
gliltig nicht mehr zu beliefern.

GARANTIE

10. Fiir die Waren der Firma Robot-Coupe gilt vom Zeitpunkt ihrer Zurverfiigungstellung an eine Teilega-
rantie von einem Jahr fiir nicht ordnungsgeméaBes Funktionieren, das auf Material- oder Herstellungsfehlern
beruht, und zwar zu den im Folgenden aufgefiihrten Bedingungen.

Die Garantie kann nur in Anspruch genommen werden, wenn die Waren den von der Firma Robot-Coupe
verfassten Vorschriften und Bedienungsanleitungen entsprechend gelagert, verwendet und gewartet wurden.
Die Garantie gilt nicht insbesondere (aber nicht ausschlieBlich) bei

- mangelnder Aufsicht sowie unsachgemaBer Wartung oder Lagerung

- normalem VerschleiB der Ware

- einem Eingriff oder einer Verénderung der Ware, die nicht den Anleitungen der Firma Robot-Coupe entspricht
- einer unnormalen oder nicht der eigentlichen Bestimmung der Ware entsprechenden Verwendung

- hdherer Gewalt oder jedem Ereignis, auf das der Verkdufer keinen Einfluss hat

- jedem anderen Fall, der nicht von der Firma Robot Coupe verursacht wurde.

Die Garantie gilt in jedem Fall nur fiir die Lieferung schadhafter Teile durch die Firma Robot-Coupe und
schlieBt jede andere Entschadigung, welcher Art auch immer, aus.

Die Reparatur, die Verdnderung oder der Ersatz von Teilen oder Gerdten wéhrend der Garantiefrist fiihrt
nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

11. Da der Handler vertraglich mit dem Endverbraucher verbunden ist, ist er in diesem Sinne der bevorzugte

gen, Texte aus Rezeptbiichern, andere Texte usw.) ohne vorherige schriftliche Erlaubnis der Firma Robot-
Coupe zu verwenden.

So bedarf vor allem jede Werbung, in der die Marke Robot-Coupe haupt- oder nebenséchlicher Bestandteil
ist, einer vorherigen schriftlichen Erlaubnis der Firma Robot-Coupe.

ENTSORGUNG VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATESCHROTT

14. In dem MaBe, in dem die verkauften Waren Elektro- bzw. Elektronikgeréte sind und dadurch von den
entsprechenden Gesetzen betroffen sind, mit denen die EU-Richtlinie 2002/96/EG vom 27. Januar 2003 in
das jeweilige nationale Recht umgesetzt wurde, gilt als vereinbart, dass der Kéufer als Besitzer dieser
Gerate — auBer im Falle einer anders lautenden vertraglichen Vereinbarung — die Finanzierung und Durch-
fiihrung der Entsorgung des bei diesen Geraten anfallenden Schrotts geméB den geltenden gesetzlichen
Regelungen tbernimmt.

Im Falle einer Kontrolle kann der Hersteller vom Kaufer verlangen, ihm die Dokumente zukommen zu las-
sen, aus denen hervorgeht, dass er seinen entsprechenden Verpflichtungen, die er durch den Abschluss
des Kaufvertrags ibernommen hat, nachgekommen ist.

Sollten diese Dokumente nicht zur Verfligung gestellt werden, gilt der Kunde als verantwortlich fiir die
Nichterfiillung der ihm obliegenden Verpflichtungen, und der Hersteller behlt sich das Recht vor, ihn fiir
jeden Schaden, der ihm daraus erwachsen konnte, haftbar zu machen.

REKLAMATIONEN

15. Vom Zeitpunkt des Inkrafttretens dieser Bedingungen an kann keine Reklamation, die einen Preis-
nachlass oder eine Dienstleistung betrifft, mehr angenommen werden, wenn sie spéter als 12 Monate nach
dem Zeitpunkt der Entstehung der Forderung vorgetragen wird.

HOHERE GEWALT

16. Das Eintreten eines Falles hoherer Gewalt fiihrt dazu, dass die vorliegenden vertraglichen Verpflichtun-
gen auBer Kraft gesetzt sind.

Ein Fall hoherer Gewalt ist jedes Ereignis, auf das die Firma Robot-Coupe keinen Einfluss hat und das ihre
normale Tatigkeit bei der Herstellung oder dem Versand ihrer Waren behindert.

Als Fille hoherer Gewalt gelten unter anderem Brande, Uberschwemmungen und Voll- oder Teilstreiks,
durch die die Tétigkeit der Firma Robot-Coupe oder eines ihrer Liefer-, Zuliefer- oder Transportunterneh-
men behindert wird, sowie die Unterbrechung des Transportverkehrs oder der Lieferung von Energie,
Rohstoffen oder Ersatzteilen.

17. Die Firma Robot-Coupe behélt sich das Recht vor, ihre Waren, deren Beschreibungen in ihren Katalogen
und anderen Werbetrdgern enthalten sind, jederzeit zu andern.

GERICHTSSTAND

18. Fiir alle von der Firma Robot-Coupe getétigten Verkéufe gilt das franzdsische Recht. Zusténdig fiir alle
Anfechtungen hinsichtlich der von der Firma Robot-Coupe getétigten Verkéufe und der Anwendung oder
Auslegung der vorliegenden allgemeinen Verkaufsbedingungen ist allein das Handelsgericht Créteil (Frank-
reich).

Gulitig ist die jeweils aktuelle Preisliste

Far Bestellungen unter 1.300€, netto, erlauben wir uns eine Frachtkostenpauschale in Hohe von 15€
zu berechnen. Expresslieferung sind méglich.
Bitte erfragen Sie hierzu die anfallenden Mehrkosten.

Fur jede unangekindigte Ricksendung berechnen wir eine Bearbeitungsgebuihr in Hohe von 100€

Fur Streckenlieferungen berechnen wir eine Servicepauschale in Hohe von 25€
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